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REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Para aprovechar mejor los contenidos de Anestesiologiay Cirugial recomendamos gque €l alumno
tenga los conocimientos previos adquiridos en las asignaturas siguientes:Anatomia, Fisiologia,
Patologia General, Propedéutica Clinica.

Motivos del cambio en CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO:

El bloque tematico correspondiente a la Fisioterapia ha pasado a impartirse en el proyecto docente
delaasignatura de Cirugiall

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO

Tema 1: Introduccion. Concepto de Patologia Quirdrgicay Cirugia. Historia. Contenido y relacion
con otras disciplinas. Indicacionesy contraindicaciones de la Cirugia.

I1. Anestesiologia. En este apartado se estudia el concepto de anestesiay |os farmacos rel acionados
con & manejo anestésico de los pacientes sometidos a cualquier procedimiento clinico. Consta de
6 temas a los que dedicamos 8 horas de clases tedricas. Se describen las distintas técnicas de
anestesia local, regional y genera en las distintas especies. Monitorizacion Anestésica y técnicas
de reanimacién. El objetivo de este blogue es € de conseguir una formacion anestésica bésica con
el fin de que e alumno sea capaz de aplicar protocol os anestési cos adecuados en cada caso clinico,
ya sea para la realizacion del acto quirdrgico en si, o para llevar a cabo cualquier examen,
exploracién y técnica de diagnostico que asi o requiera.

Tema 2.- Concepto y proposito de la Anestesia. Indicaciones. Valoracion preanestésica del
paciente. Clasificacion ASA. Preparacion del paciente quirdrgico.

Tema 3.- Preanestesia. Farmacos preanestésicos. Anticolinérgicos. Tranquilizantes y sedantes:
Fenotiacinas, Benzodiacepinas, Butirofenonas y alfa-2 agonistas. Analgésicos. Consideraciones
Generales. Usos en Anestesia Veterinaria. Neuroleptoanalgesia: Concepto. Acciones Generales.
Ventajas y asociaciones més frecuentes.

Tema 4.- Anestesia General Inyectable. Introduccion. Ventajas e inconvenientes. Equipamiento
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técnico necesario. Induccién a la anestesia General. Principales farmacos: Barbituricos, Propofal,
Etomidato, Guaifenesina, Hidrato de cloral, Alfaxolona/Alfadolona. Anestesia Disociativa.

Tema 5.- Anestesia Inhalatoria. Concepto. Ventgjas e inconvenientes. Equipamiento. Métodos y
sistemas de administracion. Agentes utilizados. Blogueo Neuromuscular y ventilacién mecanica.
Tipos de bloqueantes neuromusculares. Ventilacion controlada. Ventilacién Asistida. Ventilacion
mandatoria.

Tema 6.- Anestesia local y regional. Anestesia local: Concepto. Indicaciones. Principales agentes
anestésicos. Mecanismos de Accion. Coadyuvantes. Reacciones adversas. Métodos de anestesia
local. Anestesia Regional: Concepto. Indicaciones. Métodos de anestesia regional .

Tema 7.- Protocolos Anestésicos en las distintas especies. Accidentes y Complicaciones
Anestésicas. Técnicas de Reanimacion Cardiopulmonar. Introduccion. Sistema ABC. Farmacos y
equipamiento.

[1l. Principios Bésicos de Cirugia General. En este bloque se abordan 9 temas, que pueden
impartirse en 8 horas, en los que se exponen la estructura y funcionamiento de la zona quirargica,
esterilizacion y desinfeccion, instrumental y material quirdrgico, preparacion del campo quirdrgico
y del cirujano, cuidados preoperatorios, materiales y técnicas de sutura, técnicas de diseccion,
hemostasia, infecciones quirdrgicas y antibioterapia, cuidado postoperatorio del paciente,
vendgjes, curas 'y drengjes y por ultimo, principios generales de la Criocirugia y la Microcirugia.
El objetivo fundamental de estos temas es e de proporcionar a aumno aquellos conceptos
técnico-quirdrgicos generales que posibiliten la comprension de las formas generales de actuacion
alahorade abordar el procedimiento quirdrgico.

Tema 8.- Estructura y Disefio del area quirdrgica: Descripcion y funciones de las distintas
estancias. Equipamiento y personal quirdrgico. Principios de Asepsia quirlrgica: Esterilizacion y
Desinfeccion. Sistemas de Esterilizacion e indicadores. Desinfeccion, agentesy su uso en Cirugia

Tema 9.- Vaoracion del Paciente Quirdrgico. Historia Clinica. Examen Fisico y Andlisis
Laboratorial. Determinacion de los Riesgos Quirdrgicos. Estabilizacion del Paciente. Preparacion
del Paciente Quirargico: Cuidados Preoperatorios, Ayuno, afeitado y preparacion de la zona
Colocacion del paciente y preparacion del campo quirdrgico. Preparacion del Cirujano y del
personal de quirdfano.

Tema 10.- Instrumentacion Quirdrgica. Tipos de Instrumental. Cuidado y mantenimiento.
Preparacion de la mesa de instrumental. (Tema impartido en el temario préctico e incluido en la
Practica Regladall).

Tema 11.- Principales Caracteristicas de los distintos Materiales de Sutura. Propiedades fisicas y
bioldgicas. Biomateriales. Seleccidén del Material de Sutura segun los distintos tipos de tejido.
Descripcién de las distintas técnicas de sutura. Aplicacion Clinica.

Tema 12.- Division de los tegjidos. Generalidades. Texturas tisulares. Métodos de division de los
tgjidos. Diéresis y Exéresis. Métodos de ablacion. Hemostasia Quirdrgica. Introduccion.
Hemostasia preventiva. Hemostasia curativa. Técnicasy materiales.

Tema 13.- Infeccion Quirlrgica. Concepto y Clasificacion. Causas del fracaso antibidtico y
aparicion de resistencias a los agentes antibioterdpicos. Infeccion local e Infeccion General.
Infecciones especificas. Supuracion: Etiopatogenia. Flemones y abcesos. Profilaxis y uso
terapéutico de los antibioticos.
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Tema 14.- Cuidados postoperatorios del paciente quirdrgico: Atencion y seguimiento del paciente
quirargico. Nutricion parenteral. Alimentacion Forzada. Control del dolor. Drenges. Tipos de
drengjes, colocacion y mangjo de los mismos. Curas. Tipos de curas y apositos. Vendajes e
inmovilizaciones. Tipos e indicaciones.

Tema 15.- Cirugia Termoselectiva. Principios, material y técnicas de aplicacion de Criocirugia.
Endoscopia y Cirugia de Minima Invasion: Generalidades y técnicas. Indicaciones vy
equipamiento. Principal es procedimientos.

Tema 16.- Microcirugia: Introduccion. Material Optico de aumento. Instrumental. Material de
sutura. Técnicas de control del temblor. Microcirugia nerviosa, vascular, linféticay tendinosa.

IV. Patologia Quirurgica General. En este apartado del programa se presentan 3 temas en los que
se estudia de modo general los traumatismos y sus complicaciones, los grandes sindromes
quirargicosy e fendmeno de la cicatrizacion.

Tema 17.- Traumatismos Mecanicos. Introduccion y Concepto. Biofisicay patogenia general de
los traumatismos mecanicos. Andlisis del foco traumatico. Microtraumatismos. Conmocion.
Contusion: Grado, evoluciéon y tratamiento. Herida: Concepto y Clasificacion. Recuerdo del
proceso de Cicatrizacion. Complicaciones de la cicatrizacion: Ulceras, fistulas, cicatrices
hipertroficas, cicatrices dolorosas, queloides y distrofias reflgjas postraumaticas.

Tema 18.- Traumatismos por agentes fisicos y quimicos. Lesiones producidas por € calor:
guemaduras. Lesiones producidas por €l frio: Congelacién e hipotermia. Lesiones producidas por
la electricidad. Lesiones producidas por las radiaciones ionizantes. Lesiones producidas por
agentes quimicos: acidosy acalis.

Tema 19.- Complicaciones de los traumatismos. Urgencias Quirdrgicas. Hemorragias. Shock
traumatico. Sindrome postraumético. Embolia grasa. Embolia gaseosa. Enfisema traumético.
Cuerpos extranos. Gangrena. Politraumati smos.

V. Oncologia. En este apartado se aborda a paciente con cancer mediante el estudio clinico del
paciente, lavaloracion de los métodos de diagnostico disponibles y las distintas posibilidades de
tratamiento: Cirugia, Criocirugia, radioterapia, hipertermia, inmunoterapiay quimioterapia.

Tema 20.- Oncologia |: Concepto y Generalidades. Teorias Carcinogenéticas. Nomenclatura y
Clasificacion del paciente con cancer. Estudio Clinico. Métodos de Diagnéstico. Toma de
biopsias. Biopsia no quirdrgica: Procedimientos y consideraciones generales de cada una de estas
técnicas. Biopsia Quirargica: Principios Generales. Tipos y procedimientos. Ventgas e
Inconvenientes.

Tema 21.- Oncologia ll: Tratamiento del paciente con cancer: Cirugia, criocirugia, radioterapia,
hipertermia, inmunoterapia y quimioterapia. Fundamentos de la cirugia oncoldgica. Sindrome
paraneopl asi co.

V1. Patologia Quirurgicay Cirugia Especiales:

1.-Traumatologiay Ortopedia. Este bloque tematico se subdivide en 3 apartados: Traumatologiay
Ortopedia General, Traumatol ogiay Ortopedia Especial y Podologia.

1.1 Traumatologiay Ortopedia General. En e primer apartado se aborda la Patologia Quirargicay

Cirugia mas frecuente que afecta a sistema muscul oesquel ético: musculos, tendones, ligamentos,
aponeurosis, articulaciones, huesos y nervios. El alumno debera aprender a identificar y clasificar
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las fracturas Gseas, asi como a seleccionar la técnica de osteosintesis mas apropiada en cada caso.
Este blogue esté constituido por 8 temas que se impartirén en 8 horas de clase tedrica.

Tema 22.- Patologia Quirurgicay Cirugia muscular. Traumatismos musculares. Generalidades.
Diagnostico y tratamiento. Roturas musculares: parcial o total. Diagnéstico y tratamiento. Técnica
de la sutura muscular: Materiales e instrumentos. Miotomias. Contracturas y fibrosis musculares:
Técnica quirdrgica de la contractura del cuadriceps, del infraespinoso, y déel
gracilis-semitendinoso. Herniasy luxaciones musculares: Tiposy tratamiento.

Tema 23.- Patologia Quirurgicay Cirugia de articular y Tendinosa. Tendones, vainas tendinosas,
ligamentos y aponeurosis. Fisiopatologia de cicatrizacion de tendones. Traumatologia tendinosa y
ligamentosa. Tenotomias y tenorrafias. Desmotomias. Patologia articular: Fisiopatologia articular.
Tipo de lesiones. Contusiones y heridas. Artritis. Artrosis. Esguinces y luxaciones. Diagndstico y
tratamiento.

Tema 24.- Cojeras en Carnivoros. Localizacion e identificacion. Exploracion miembro anterior y
posterior. Métodos diagnosticos.

Tema 25.- Patologia Quirtrgica Osea |: Recuerdo Anatémico y funcional del hueso. Clasificacion
de las fracturas. Definicion, Etiologia y biomecanica, Clasificacion y Diagnostico. Cicatrizacion
Osea y reparacion de fracturas: Mecanismos, tipos y factores que intervienen en dicho proceso.
Problemas de consolidacion ésea 'y sus complicaciones de la cicatrizacion ésea: No-union, unién
retrasada 0 mal-union ésea. Tratamiento. Osteomielitis. Diagnéstico y tratamiento. Osteitis.
Periostitis. Neoplasias 0seas.

Tema 26.- Patologia Quirdrgica Osea |1: Patologia 6sea de las epifisis: Fracturas del cartilago de
crecimiento. Clasificacion. Cierre prematuro epifisis distal cubito-Radio. Legg-Calve Perthes.
Osteocondritis dissecans. No-unién del proceso ancéneo. Fragmentacién del proceso Coronoides
medial.

Tema 27.- Patologia Quirtrgica Osea Ill: Patologia ¢sea relacionada con la nutricion:
Osteodistrofia Hipertrofica, Osteoporosis, Raquitismo e Hipervitaminosis A del gato. Otras
enfermedades Oseas. Osteopatia Hipertréficay Panosteitis.

Tema 28.- Fundamentos de la Cirugia Ortopédica. Consideraciones Preoperatorias y Anestésicas.
Control del dolor del paciente de traumatologia. Antibioterapia. Examen Traumatol 6gico: Historia,
Examen Fisico, Diagnostico Diferencial y Diagnéstico por Imagen. Tipos de reduccion de las
fracturas; Método cerrado y abierto. Sistemas de Fijacion Osea: Métodos de fijacion externa:
Férulas y vendaes. Fijadores Externos. Clasificacion. Tipos e indicaciones. Material vy
Equipamiento.

Tema 29.- Principios de la Osteosintesis. Métodos de fijacion Interna: Clavos Intramedulares.
Clavos interlocking o aserrojados. Cerclajes. Bandas de Tension. Placas y tornillos. Bases ASIF
(Association for the Study of Internal Fixation). Tratamiento compresivo de las fracturas Gsess.
Placas de Compresion Dindmica (DCP). Nuevos sistemas de compresion. (LCDCP). Osteotomias.
Injertos Oseos.

2.2 Traumatologia y Ortopedia Especiales. El segundo apartado recoge las patologias y técnicas
quirdrgicas traumatologicas y ortopédicas especificas divididas segun las distintas regiones
anatomicas. Esta formado por 10 temas impartidos en 10 horas de clase tedrica.

Tema 30.- Neurocirugia |: Craneo y Encéfalo: Patologia Quirargicay Cirugia del Craneo y del
Encéfalo. Recuerdo Anatdmico. Traumatismos. Inflamaciones. Sindromes del tallo encefalico.
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Neoplasias. Liquido cefalorraguideo. Hidrocefalia. Craneotomiay craniectomia. Craneoplastia.

Tema 31.- Neurocirugia Il: Columna vertebral: Recuerdo Anatémico. Malformaciones
Congénitas. Inestabilidad Atlantoaxial. Traumatismos espinales. Mango del paciente
traumatizado. Fracturas y Luxaciones. cervicales, torécicas, lumbares, |umbosacras y
sacrocoxigeas. Estabilizacion Quirdrgica. Enfermedades degenerativas: Hernia discal.
Espondilopatia Cervical. Discoespondilitis. Neoplasias. Laminectomia. Hemilaminectomia y
Fenestracion discal. Cirugia de la cola. Caudectomia. Mal de la Cruz. Mal de lanuca o talpa.

Tema 32.- Mandibula, maxila y articulaciones. Recuerdo Anatébmico. Traumatismos.
Inflamaciones. Infecciones de la articul acién temporo-mandibular. Neuroapraxia mandibular.

Tema 33 Neoplasias. Fracturas mandibulares, premaxilares, maxilares y del paladar duro.
Fracturas del arco cigomético.

Tema 34.- Espalday brazo: Artritis escipulo-humeral. Luxacion escapulo-humeral. Resolucion
quirdargica de la Osteocondritis Dissecans. Abordajes y Técnicas de osteosintesis del miembro
toracico. Amputacion.

Tema 35.- Codo y Antebrazo: Cinética del codo. Displasia de codo. Luxacién de codo y
exploracion de los ligamentos colaterales. Traumatismos. Bursitis. Higroma. Osteadgia
Olecraniana. Paguidermia del codo. Pardlisis nerviosas. Neoplasias. Fracturas del cubito y radio.
Artrodesis. Abordajesy técnicas quirurgicas del codo, cubito y radio.

Tema 36.- Carpo. Fracturas. Bursitis. Sinovitis tendinosa. Artritis. Luxaciones. Exostosis.
Artrotomia. Artroscopia. Artrodesis.

Tema 37.- Cadera. Displasia de Cadera. Concepto. Diagnéstico y tratamiento: Triple osteotomia
pélvica. Protesis de Cadera. Tratamiento quirdrgico de la enfermedad de Legg-Calve-Perthes:
Reseccion de la cabeza del fémur. Pectinectomia. Fracturas de Cadera. Abordajes y Resolucion.
Afecciones musculares. Artrosis.

Tema 38.- Muslo y Rodilla. Luxaciones. Fracturas del Fémur. Abordajes y técnicas de
osteosintesis. Neoplasias. Amputacion. Rodilla: Recuerdo Anatdmico. Traumatismos. Bursitis.
Artritis. Sinovitis. Atrosis. Esguinces y luxaciones. Fracturas. Lesidon de ligamentos cruzados y
meniscos. Técnicas de resolucion quirdrgica. Artrodesis.

Tema 39.- Pierna. Recuerdo Anatdmico. Traumatismos. Afecciones muscul o-tendinosas:
Tratamiento quirdrgico de la avulsion de la tuberosidad tibial. Fracturas de Tibia 'y de Peroné.
Abordajes y técnicas de osteosintesis. Neoplasias.

Tema 40 Podologia. Patologias y tratamientos quirdrgicos més frecuentes del pie de équidos y
bévidos. En este mismo apartado, se aborda también el estudio de los distintos tipos de herrados
normales, terapéuticos y ortopédicos. La patologia del pie en los équidos constituye una parte
considerable de la clinica equina y de esta manera e alumno debe aprender a identificar todas
aquellas lesiones podales que puedan provocar cojeras, asi como los tratamientos quirdrgicos
propios de cada patol ogia.

Tema 41: Técnicas de sedacion y anestesia en Equidos, vacuno y pequefios rumiantes.

Tema42: Patologia Quirdrgicay Cirugia de Grandes Animalesy pequefios rumiantes.

Docencia Practica: Con practicas hospitalarias y practicas regladas impartidas en modalidad de
talleres quirdrgicos:
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1.- Préctica Anestesiologia y Cirugia: Instalaciones y normas de quiréfano e instrumental
quirdrgico. Asepsia'y preparacion del campo quirdrgico, paciente y del cirujano. Fundamentos de
la anestesiainhalatoria. Maguina Anestésica. Circuitos respiratorios

2.- Practica Taller Suturas |: Material de Sutura: Instrumental indicado y aplicacién de patrones de
sutura cutdneos mas utilizados en cadaveres.

3.- Préctica Taller Suturas |1: Patrones de sutura especificos en cada tejido animal y précticas con
cadéveres.

4.- Préctica Traumatologia Clinica I: Casos clinicos reales: Diagnostico y tratamiento de casos
clinicos de Traumatol ogia en el Hospital Clinico Veterinario de la Facultad.

5.- Practica Taler Cirugia Oncoldgica: Practicas con cadaver sobre Oncologia Clinica y
reconstruccion cutanea.

6.- Practica Traumatologia Clinica Il: Diagnéstico y tratamiento de casos clinicos de
Traumatologia en el Hospital Clinico Veterinario de la Facultad.

7.- Practica Taller Casos Clinicos. Discusion entre el alumnado moderado por el profesor de casos
clinicos.

Las practicas en aula o seminarios suponen 20 horas de docencia que seran impartidos con la
siguiente distribucion:

Seminario Traumatologial (2 horas)

Seminario Traumatologiall (2 horas)

Seminario Traumatologia Il (1 horas)

Seminario Rumiantes (2 horas)

Seminario Cirugia General | (2 horas)

Seminario Cirugia General 1l (2 horas)

Seminario Cirugia General 11 (2 hora)

Seminario Podologiay Anestesia Equina (2 horas)
Seminario Anestesiologial (2 horas)

Seminario Anestesiologiall (2 horas)

Seminario Anestesiologialll (1 hora)

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

Para la evaluacion de la adquisicion de conocimientos se utilizaran las pruebas orales o escritas. El
alumno ha de superar la prueba escrita con al menos un 5 en lanotafina del examen de la materia.
El examen final tedrico representara el 60% de la calificacion total de la materia.

La asistencia a las clases practicas programadas y la actitud y valores empleados por € alumno se
tendrédn en cuenta y se valorard en la puntuacion final de la asignatura y representard un 30%
calificacion final. Se tendra en cuenta la asistencia y participacion de los estudiantes en las
distintas actividades programadas y podria representar un 10% del total de la calificacion final.

L os criterios de evaluacion serén iguales para cualquier estudiante que se presente en Convocatoria
Ordinaria, Extraordinaria o Especial.

METODOS DE EVALUACION.

La evaluacién de las practicas regladas se hard de manera continua alo largo de todas las sesiones
précticasy se tendra en cuentala actitud y la adquisicién de conocimientos por parte del alumno.
La asistencia a las practicas es obligatoria. El alumno que no tenga todas las précticas realizadas
no podra presentarse al examen tedrico. EI alumno podra examinarse si falta a una sola practica
siempre que presente el debido justificante.
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El examen tedrico consistira en una prueba dividida en a menos tres partes (correspondientes a
cada profesor que imparte la materia) y constara en su totalidad un nimero entre 30-45 preguntas
de desarrollo corto y no se descartan que puedan haber alguna pregunta tipo test. Alguna de estas
preguntas podran ser imagenes en presentacion PowerPoint 0 ser proyecciones audiovisuales
donde e alumno describiralalesion y su tratamiento. También se podran realizar examenes orales
siempre que la situacion lo requiera o asi 1o estime el docente.

Los sistemas de Evaluacion seran iguales para cualquier estudiante que se presente en
Convocatoria Ordinaria, Extraordinaria o Especial.

Criterios de calificacion

Para aprobar la asignatura es imprescindible aprobar cada una de las partes de las que consta €l
examen, siendo el valor total de la prueba de 42 puntos y cada parte suma 17, 17 y 8
respectivamente.

La nota final para superar la materia es un 5 que se obtendra a superar el 60% de las preguntas
evaluadas que se traduce a 25 puntos de los 42 posibles de |a prueba escrita. Cada pregunta se
puntiadel 0 a 1y no existen puntos negativos. El alumno podra compensar una parte suspensa
con las otras partes del examen si la nota es de a menos un 3.5 y no podra tener méas de una parte
suspensa.

Los criterios de calificacion serdn iguales para cualquier estudiante que se presente en
Convocatoria Ordinaria, Extraordinaria o Especial.

PLANIFICACION SEMANAL

Tres horas semanal es de clases magistrales. Total de 42 horas + 3 de evaluacion

Dos horas semanales de précticas en aula (Seminarios) hasta realizar 20 horas.

Los talleres practicos son distribuidos aproximadamente entre 3 0 4 taleres a la semana con un
total de 21 horas.

Finalmente los alumnos asistirdn a una préactica de Traumatologia Clinica Hospitalaria con la
resolucion de casos clinicos de Traumatol ogia Clinica con 4 horas de duracion.

Total de créditos practicos 25

PROFESORADO

Dr./Dra. Maria delos Dolores Aguirre Sanceledonio (COORDINADOR)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANl VAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Aninal
Area: 617 - Medicina Y Cirugia Aninal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI VAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451119 Correo Electrénico: nmari a. agui rre@l pgc. es

Dr./Dra. David Oliverio Rodriguez L ozano (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Girugia Aninmal

Area: 617 - Medicina Y G rugia Aninal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI VAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928457437 Correo Electrénico: ol i ver. rodri guez@l pgc. es
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Dr./Dra. Sergio Martin Martel

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Animal
Area: 617 - Medicina Y Cirugia Animal

Teléfono: 928451115 Correo Electrénico: sergi o. marti n@l pgc. es

Departamento: 281 - PATOLOG A ANl VAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOL(

Despacho: PATOLOG A ANl MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A

Gl A

Dr./Dra. Maria Luisa Diaz-Bertrana Sanchez

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Animal
Area: 617 - Medicina Y G rugia Aninal

Teléfono: 928454300 Correo Electrénico: | ui gi . bertrana@l pgc. es

Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOL(

Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A

DG A
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978-0-8138-0089-9

[7 Recomendado] Veterinary surgery :small animal /
Karen M. Tobias ; Soencer A. Johnston.
Elsevier,, &. Louis, Missouri : (2012)
978-1-4377-0746-5 (0.c)

[8 Recomendado] Manual of small animal practice /
Sephen J. Birchard, Robert G. Sherding.
Saunders,, Philadelphia : (1994)
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[9 Recomendado] Cirugia en pequefios animales /
Theresa Welch Fossum.
Inter-Médica,, Buenos Aires: (2004) - (22 ed.)
950-555-266-1 (Observaciones: 42 Ed)

[10 Recomendado] Manual de anestesia veterinaria /
William W. Muir.
Elsevier,, Madrid : (2008) - (42 ed.)
978-84-8086-294-3
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26
42529 - TOXICOLOGIA

UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS
DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42529 - TOXI COLOG A
CODIGO UNESCO: 3214 TIPO: bligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 1° senestre
CREDITOS ECTS: 6 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 6 INGLES: 0

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION
https.//www2.ul pgc.es/plan-estudio/4025/40/verificacion

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Esta asignatura no tiene requisitos previos si bien es muy recomendable haber cursado y aprobado
las materias de:

Fisiologia
Bioquimica
Bioestadistica

Asi mismo es muy conveniente tener conocimientos adecuados de inglés, ya que la mayor parte de
labibliografia que se maneja esta en este idioma.

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO
1. PROGRAMA DE LECCIONES TEORICAS
PRINCIPIOS GENERALES DE TOXICOLOGIA
Unidad Temética 1. Conceptos Generales de Toxicologia
Tema 1: Lacienciade la Toxicologia. Conceptos toxicol 6gicos basicos.

Tema 2: Estudio de la relacion dosis-respuesta de las sustancias toxicas. Factores que modifican
los efectos toxicos.

Tema 3: Transito de los toxicos por el organismo: Absorcion, distribucion, biotransformacion y
excrecion de los toxicos.

Tema 4: Respuestas del organismo a las sustancias toxicas. Accion Téxica Directa (dafio tisular);
Efectos Bioguimicos, Fisiologicos y Farmacol 6gicos, Teratogénesis;
I nmunotoxicidad; M utagénesis, Carcinogénesis

TOXICOLOGIA VETERINARIA (1): CLINICA
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Unidad Temética 2. Principios Generales de la Toxicologia Clinica Veterinaria

Tema 5. Epidemiologia de las intoxicaciones en animales. Diagnostico general de las
intoxicaciones.

Tema 6: Tratamiento general del paciente intoxicado. Medidas de descontaminacion. Antidotos.
TOXICOLOGIA VETERINARIA (11): AGENTES TOXICOS
Unidad Temética 3. Toxicologia de Plaguicidas y otros Productos Agrogquimicos

Tema 7: Concepto de plaga y plaguicida. Problemas generales derivados del uso de los
plaguicidas.

Tema 8: Toxicologia de insecticidas: organoclorados, inhibidores de la colinesterasa, piretrinas y
piretroides. Nuevos insecticidas

Tema 9: Toxicologia de rodenticidas: anticoagulantes orales, colecalciferol, cloralosa, fosfuros
metalicos, estricninay otros rodenticidas prohibidos

Tema 10: Toxicologia de herbicidas: clorofenoxi derivados de acidos grasos, bipiridilicos, fenoles
y cresoles

Tema 11: Toxicologia de otros plaguicidas: fungicidas, acaricidas y molusquicidas
Tema 12: Problemas ambientales derivados del uso de los plaguicidas
Unidad Temética 4. Toxicologia de Compuestos relacionados con la Alimentacion

Tema 13 Contaminacién de aimentos. Residuos en animales de consumo humano. Tipos de
riesgos. Pardmetros de seguridad alimentariay Reglamentacion.

Tema 14: Intoxicaciones relacionadas con € procesado de los aimentos para los animales:
Nitratosy nitritos. Ureay otras fuentes de NNP. Cloruro sodico. Gosipol.

Tema 15: Micotoxinas. Aspectos generales de las micotoxicosis. Aditivos fungistaticos.
Detoxicacion. Intoxicaciones producidas por micotoxinas. aflatoxinas, ocratoxina A, tricotecenos,
alcaloides del cornezuelo del centeno, y citrinina, y otras micotoxinas.

Unidad Temética 5. I ntoxicaciones por Plantas

Tema 16: Tdxicos de origen vegetal que afectan al sistema cardiocirculatorio y respiratorio: 1.
plantas con glucésidos y alcaloides cardiotoxicos. 2. Plantas cianogenéticas. 3. Plantas que
producen sindromes hemorragicos y/o anemia. 4. Fitohemoagl utininas.

Tema 17: Toxicos de origen vegetal que afectan a sistema digestivo. Plantas con efectos
antinutricionales: 1. Plantas que contienen taninos. 2. Plantas que contienen saponinas. 3. Plantas
hepatotoxicas. 4. Plantas purgantes y eméticas.

Tema 18: Téxicos de origen vegetal que afectan a sistema nervioso: 1. Plantas con acaloides
tropanicos. 2. Plantas que producen excitacion del sistema nervioso central. 3. Plantas que
producen sindrome nicotinico. 4. Plantas que producen depresion del sistema nervioso central. 5.
Latirismo
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Tema 19: Téxicos de origen vegetal que afectan a la piel y mucosas: 1. Plantas que producen
fotosensibilizacion primeria. 2. Plantas que producen fotosensibilizacion secundaria. 3. Plantas
irritantes y urticariantes. 4. Plantas alergénicas

Tema 20: Téxicos de origen vegetal que afectan a rifion: 1. Sindrome hematdrico asociado al
consumo de plantas. 2. Plantas con acido oxalico y oxalatos solubles. 3. Otas plantas nefrotoxicas.

Tema 21: Téxicos de origen vegeta que afectan a sistema reproductivo y a la gestacion:
fitoestrégenos. Teratdgenos.

Unidad Temética 6. Toxinologia

Tema 22: Biotoxinas: Toxinas de insectos, arécnidos, anfibios y reptiles. Toxinas bacterianas y
marinas: Toxinas de cianobacterias. Toxinas algales. | ctiotoxinas.

Unidad Tematica 7. Toxicologia de Contaminantes

Tema 23: Toxicologia de agentes inorganicos no metdlicos y sus compuestos. arsénico, fluor y
fluoruros, selenio, fosforo, azufre.

Tema 24: Toxicologia de agentes inorganicos metalicos. cobre, molibdeno, plomo, mercurio,
hierro, cadmio.

Unidad Temética 8. Toxicologia Medicamentosay por Productos del Hogar
Tema 25: Intoxicaciones producidas por medicamentos de uso comin en el medio doméstico

Tema 26: Intoxicaciones producidas por productos del hogar: Detergentes. Causticos. Alcoholes.
Hidrocarburos. Otros.

2. PROGRAMA DE SEMINARIOS

Seminario 1: Seminario de preparacion y tutorizacion de los trabajos en grupo que desarrollaran un
temario paralelo de la asignatura

M etodol ogia docente: multimedia

Duracion: 2 horas

Seminarios 2 a 12: Seminarios en los que se expondran los 11 trabajos realizados en grupo por los
alumnos seguin metodol ogia explicada en seminario 1 (trabajo y aprendizaje cooperativo)

3. PROGRAMA DE SESIONES PRACTICAS
Practica 1: Manejo de datos toxicol 6gicos.

Préctica 2: El laboratorio de toxicologia. Técnicas instrumentales en Toxicologia. Organizacion
del laboratorio. Bases de la analitica toxicol 6gica

Préctica 3: Analitica Toxicol 6gica Forense.
Practica 4: Toxicologiaambiental y biomonitorizacion

Practica 5: Toxicologia alimentaria. Seguridad alimentaria. Estimacion del riesgo
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Préctica 6: WebQuest.

Practica 7: Toxicologiaclinica 1.
Practica 8: Toxicologiaclinica 2.
Practica 9: Toxicologiaclinica3

Motivos del cambio en EVALUACION::

Criterios y sistemas de evaluacion

hemos considerado realizar una aclaracion en €l sistema de puntuaciones

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion
La calificacion de la asignatura TOXICOLOGIA esta conformada por la suma de varias
evaluaciones diferentes:

- Se valorara la asistencia y participacion a las clases magistrales. La asistencia a un minimo del
50% de las horas de teoria se considerara un requisito indispensable para poder aprobar la
asignatura

- Laasistencia a la totalidad de los seminarios y las practicas sera obligatoria. La asistencia a un
minimo del 50% de las clases tedricas también se considera un requisito obligatorio. La asistencia
por encima del 50% se valorara con puntuacion extra sobre la nota final (hasta +0.3 puntos de la
notaglobal de la asignatura)

- Se redlizard un Unico examen tedrico. En € examen escrito se incluird toda la materia
desarrollada en la asignatura (teoria'y préacticas)

- La redlizacion de cada préactica estara asociada a la realizacion individual de una actividad,
problema o caso clinico que € aumno deberd resolver y entregar dentro de un plazo
predeterminado. Las actividades serén evaluadas y formaran parte de la calificacion final. Los
alumnos que no entreguen las actividades précticas seran puntuados con -0.3 puntos sobre la nota
final.

- La preparacion y presentacion de trabgjo se realizard en grupo. Los trabajos se valorardn de
acuerdo con la calidad de la presentacion y contenidos, dominio del temay vocabulario adecuado,
ausencia de faltas de ortografia o errores gramaticales, capacidad de sintesis, empleo de
bibliografia actualizada y adecuada, asi como la capacidad de extraer sus propias conclusiones. La
calificacion obtenida por e grupo se repercutird en la nota individual de cada uno de los
componentes del mismo. Los alumnos que no realicen el trabajo seran penalizados con -1.5 puntos
sobre lanotafina delaasignatura.

L os sistemas de evaluacion que se emplean en esta asignatura son:
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- Examen individual sobre los contenidos tedricos (preguntas tipo test, preguntas cortas, problemas
y casos clinicos). El examen puede basarse en una combinacion de estos tipos de preguntas.

- Actividades asociadas a las practicas, realizadas de forma individual y presentadas en forma de
informe escrito

- Preparacién de un trabajo realizado en grupo, entregado en forma de informe escrito

- Exposicién del trabajo realizado en forma de clase magistral

- Registros de asistenciay participacion

El sistema de evaluacion esigua paratodas las convocatorias
Criterios de calificacion

A) En €l caso de docencia presencial
1. Programa Teorico y contenido tedrico de las practicas

Se realizara una prueba escrita que incluira preferentemente preguntas de tipo test y de respuesta
corta, que requeriran unarespuesta breve y concisa acerca de aspectos concretos del temario. Cada
una de estas preguntas se evaluara individualmente y las preguntas incorrectamente contestadas no
restaran puntuacion. Esta prueba podra contener preguntas tipo test con 4 6 5 respuestas posibles,
de las cuales sOlo una es la correcta. Cada pregunta correctamente contestada serd calificada con 1
punto. No existirdn puntos negativos. Finalmente podran incluirse en la prueba escrita supuestos
tedricos de problemas toxicolégicos concretos que deberdn ser resueltos por los alumnos
integrando los conocimientos adquiridos mediante € estudio de las lecciones y tomando como
base supuestos similares explicados en clase.

La superacién de las pruebas escritas se establecera en € 60% del total de puntos posibles (que
como norma general sera de 100).

Al tratarse de una asignatura cuatrimestral, no se realizardn examenes parciaes. Para facilitar el
aprobado de la asignatura se podra realizar, mediante acuerdo con los alumnos, un examen previo
al examen final, en € que se podra liberar latotalidad de la materia.

La calificacion obtenida en el examen tedrico supondra como maximo un 80% de la calificacion
final delaasignatura

2. Programa Préctico y de Seminarios

La redizacion de las précticas y seminarios es “condicion indispensable” para aprobar la
asignatura. La falta a alguna de estas debera estar motivada por causa de fuerza mayor y
profesor podra solicitar del alumno la presentacién del certificado oportuno. Las précticas estén
programadas en coordinacion con € resto de asignaturas de 4° curso, de forma que nunca
coincidiran con otras préacticas del mismo curso. No se aceptara por tanto la falta de asistencia
argumentando esta razon.

Tras larealizacion de cada préctica cada alumno debera resolver por escrito y de forma individual
un supuesto préactico que €l profesor pondréd a su disposicion en e Campus Virtual. Cada uno de
estos gercicios sera puntuado desde O hasta 0.3 puntos de la nota final. Como se sefia6
anteriormente los alumnos que no entreguen la actividad préactica serdn penalizados con -0.3
puntos sobre la nota final.

Una vez readlizadas todas las practicas y entregados y evaluados los correspondientes ejercicios,

estas no tendran que repetirse en €l caso de no aprobar la asignatura. Esta norma solo rige para
aguellos alumnos que se hayan matriculado por primeravez en la asignaturaen € curso 2009/2010
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y posteriores. Aquellos alumnos que cursaron la asignatura por primera vez antes del citado curso
deberan repetir todas las practicas.

3. Realizacién de un Trabgjo

Con €l objetivo de que los alumnos obtengan una vision los mas amplia posible del érea de
conocimiento de Toxicologia, los alumnos realizaran un trabajo en grupo sobre un tema que les
tocard por sorteo. Se trata de un temario de 11 temas que no seran desarrollados en las clases
magistrales. Cada uno de los 11 temas ser4 elaborado por 2 grupos de 3 aumnos
(excepcionamente podran ser 4). Cada grupo presentara su trabajo escrito. El trabgjo sera
tutorizado por los profesores de |a asignatura. Para la exposicion, los dos grupos que han realizado
el mismo trabajo deberan trabajar de forma cooperativa para preparar una exposiciéon Unica. El
ponente sera elegido por sorteo entre los miembros del grupo en e momento previo a la
exposicion. El ponente representard a grupo y debe realizar la exposicion completa, y la
puntuacion obtenida segun la rubrica correspondiente a esta parte de exposicion oral sera la que
obtengan cada uno de los miembros del grupo. La exposicion del tema deberd hacerse en € plazo
maximo de 25 minutos, tras lo cual se establecera un turno de preguntas y debate-coloquio en €l
gue participaran todos los integrantes de los dos grupos

Este trabajo puede valer hasta un 5% de la calificacion final.
4. NotaFina

Se establecera computando las notas obtenidas en los exdmenes tedricos, en las actividades
individuales asociadas a las sesiones practicas, y en €l trabgjo realizado en grupo y expuesto en
clase. La actitud general del alumno hacia la asignatura, asi como la asistencia a clase (que sera
controlada aleatoriamente a lo largo del curso) y la participacion en las actividades también seran
tenidas en cuenta en la calificacion final.

B) En € caso de docencia online:
Esigua al de ladocencia online, con dos Unicas diferencias:

- La superacion de las pruebas escritas se establecera en el 70% del total de puntos posibles (que
como norma general sera de 100). Este criterio de mayor exigencia es debido a que no es posible
asegurar a 100% que € alumno no usa material bibliografico de soporte a la hora de realizar €l
examen online (lo que se conoce habitualmente como "copiar”).

- No se puede tener en cuenta la asistencia a clase, pero si se valorara la participacion regular en
las actividades online.

PLANIFICACION SEMANAL
TEORIA:

Semana 1: Clases tedricas tema 1
Semana 2: Clasestedricastemas2y 3
Semana 3: Clases tedricas tema 4
Semana 4. Clasestedricastemas5y 6
Semana 5: Clasestedricastemas 7y 8
Semana 6: Clases tedricas temas 9y 10
Semana 7: Clasestedricastemas 11y 12
Semana 8: Clasestedricastemas 13y 14
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Semana 9: Clasestedricastemas 15y 16
Semana 10: Clasestedricastemas 17y 18
Semana 11: Clases tedricas temas 19y 20

Semana 12: Clases tedricas tema 21
Semana 13: Clases tedricas tema 22
Semana 14: Clases tedricas tema 23

PRACTICAS:

Semana 2: Préctica l

Semanas 3,4y 5: Préacticas2y 3
Semanas 6, 7y 8: Practicas4y 5
Semanas 9, 10y 11: Précticas6y 7
Semanas 16 y 17: Practica 8

SEMINARIOS:

Semana 15: Seminarios exposicion trabajos grupos 1 a4
Semana 16: Seminarios exposicion trabajos grupos 5 a8
Semana 17: Seminarios exposicion trabajos grupos 9 a 11

NOTA: En €l caso de que se tenga que impartir docencia online se recomienda a los alumnos que
utilicen esta planificaciéon temporal par €l seguimiento y estudio de la asignatura. Obviamente, la
realizacion de todas las actividades marcadas como obligatorios sera condicién indispensable para
superar la asignatura.

PROFESORADO
Dr./Dra. Octavio Luis Pérez Luzardo (COORDINADOR)
Departamento: 210 - Cl ENCI AS CLI NI CAS
Ambito: 807 - Toxi col ogi a
Area: 807 - Toxicol ogia
Despacho: Cl ENCI AS CLI NI CAS
Teléfono: 928451424 Correo Electréonico: oct avi o. perez@il pgc. es

Dr./Dra. LuisAlberto Henriquez Her nandez

Departamento: 210 - Cl ENCI AS CLI NI CAS
Ambito: 807 - Toxi col ogi a
Area: 807 - Toxi col ogi a
Despacho: Cl ENCI AS CLI NI CAS
Teléfono: 928451461 Correo Electrénico: | ui s. henri quez@l pgc. es
BIBLIOGRAFIA

[1 Basico] Casarett y Doull Fundamentos de toxicologia /
Curtis D. Klaassen, John B. Watkins.
McGraw-Hill Interamericana,, Madrid : (2005)
84-486-0534-9
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[2 Basico] Clinical veterinary toxicology /
G. Lorge, J. Lechenet and A. Riviére.
Blackwell Science,, Oxford : (1996)
0632032693

[3 Basico] Small animal toxicology /
Michael E. Peterson, Patricia A. Talcott.
Elsevier Saunders,, S. Louis, Missouri : (2006) - (2nd ed.)
0-7216-0639-3

[4 Basico] Manual docente de toxicologia veterinaria [
O. Pérez Luzardo, coordinador ; M. Almeida Gonzalez...[et al.].
Universidad,, Las Palmas de Gran Canaria : (2012)
978-84-9042-015-7

[5 Basico] Veterinary toxicology: basic and clinical principles /
Ramesh C. Gupta, editor literario.
Elsevier,, Amsterdam : (2007)
978-0-12-370467-2

[6 Recomendado] Iniciacién a la toxicologia vegetal /
A.A. Forsyth.
ACRIBIA,, Zaragoza : (1968)

[7 Recomendado] Toxicologia veterinaria clinica y diagndéstica /
bajo la direccion de Gary A. van Gelder.
ACRIBIA,, Zaragoza : (1981)
8420004812

[8 Recomendado] Ruminant toxicology /
Gary D. Osweiler (guest ed.) ; Robert A. Smith (consulting ed.).
W.B. Saunders,, Philadelphia [etc.] : (2011)

[9 Recomendado] Manual de toxicologia veterinaria /
Joseph D. Roder.
Multimeédica,, Barcelona : (2002)
84-923427-8-1

[10 Recomendado] Medicinalegal y toxicologia/
Juan Antonio Gisbert Calabuig ; editor literario, Enrique Villanueva Cafiadas.
Masson,, Barcelona : (2004) - (6% ed.)
84-458-1415-X

[11 Recomendado] Toxicologia clinica/
Luis Marruecos, Santiago Nogué, Joan Nolla.
Soringer-Verlag Ibérica,, Barcelona : (1993)
8407001120

[12 Recomendado] Toxicologia fundamental /
Manuel Repetto.
Editorial Cientifico-Médica,, Barcelona : (1988) - (22 ed.)
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[13 Recomendado] Ellenhorn's medical toxicology: diaghosis and treatment of human poisoning /
Matthew J. Ellenhorn.
Williams and Wilkins,, Baltimore : (1997) - (2nd ed.)
0-683-30387-2

[14 Recomendado] Toxicologia veterinaria /
Rafael Jurado Couto.
Salvat,, Barcelona : (1989) - (22ed.)
8434529432

[15 Recomendado] Small animal toxicology essentials /
Robert H. Poppenga, Sharon Gwaltney-Brant (eds.).
Wiley-Blackwell,, West Sussex, UK : (2011)
978-0-8138-1538-1
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26
42530 - PRODUCCION ANIMAL

UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS
DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42530 - PRODUCCI ON ANI VAL
CODIGO UNESCO: 3104 TIPO: bligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 1° senestre
CREDITOS ECTS: 9 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 8 INGLES: 1

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

https.//www2.ul pgc.es/plan-estudio/4025/40/verificacion

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Se recomienda haber cursado las asignaturas de Bienestar Animal, Fisiologia Animal, Nutricion
Animal y Anatomia Animal.

Motivos del cambio en CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO:

inclusion de larelacion del temario con los ODS

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO
Laasignatura se estructura en los siguientes Bloques y capitul os:

Blogue Monogatricos:
* Capitulo I: Produccion Porcina

1. El ganado porcino.

Situacion del sector porcino en Espafiay en € resto de la UE. Ordenacion de las explotaciones
ganaderas. Caracteres productivos a considerar. Eleccion de las lineas paternas y de las lineas
maternas. Tipos de cruzamiento: esquema de dos o de tres razas.

2. Mangjo reproductivo en ganado porcino.

La hembra reproductora como unidad bésica de produccién: manejo por lotes, nimero y tamafio
de los lotes de reproductoras. Cubricion: deteccion del celo, mangjo recomendado para la
estimulacion de la hembra. Técnica de la inseminacién artificial. Mangjo de la cerda gestante.
Manegjo alrededor del parto. Importancia del verraco: evaluacion del futuro macho reproductor.
Alimentacion de los reproductores.

3. Lalactanciay el destete en el ganado porcino.

El peso del lechon a nacimiento. Comportamiento de los lechones durante la lactancia
Crecimiento de la camada: factores ligados a la cerda, factores inherentes a lechon. Mortalidad
durante lalactanciay posibilidades de control. Edad a destete. Adaptacion a pienso solido.

4. Fases de transicion y cebo.

Andlisis de los factores que influyen en la produccion de carne de porcino: ligados a propio
animal, condiciones del alojamiento, protocolo de alimentacién. Normas generales de manejo
durante latransiciony €l cebo.
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5. Alojamientos para ganado porcino.

Exigencias ambientales del ganado porcino. Control ambiental en aojamientos porcinos.
Alojamientos para cerdas vacias y gestantes. Alojamientos para cerdas en maternidad.
Alojamientos para verracos. Alojamientos paratransicion y cebo.

6. Calidad de lacanal y de la carne porcina.

Tipos de canal porcina. Factores de variacion del rendimiento canal. Calidad de la canal: peso,
conformacion y composicion. Clasificacion de canales. métodos de determinacion y ecuaciones de
prediccion para determinar la composicion. Aspectos relevantes de la calidad de la carne porcina:
carnes PSE y DFD, olor sexual, grasainfiltrada. Bienestar y calidad: transporte y sacrificio.

7. Laexplotacion de ganado porcino en sistemas extensivos.

Posibilidades y limitaciones de |os sistemas extensivos. Equipamiento para explotaciones porcinas
al aire libre. Disefio, dimensionamiento y planificacion de la explotacion. El cerdo ibérico: sistema
de explotacion e instalaciones.

8. La problemdtica de | as deyecciones en la explotacion porcina.

Problemética ambiental generada por las explotaciones porcinas. Aspectos legidativos y
tecnologicos. Tratamiento de las deyecciones. soluciones en funcidon del tipo de explotacion.
Evaluacion del impacto ambiental originado por |as explotaciones porcinas.

Practicas en aula de produccidon porcina para aplicar los contenidos teodricos. En ellas se
desarrollarén supuestos practicos que complementen los resueltos en las clases tedricas

* Capitulo I1: Produccién Avicola

1. Aviculturade puestay de carne.

La realidad de la industria avicola: esquema global de las producciones de huevos y de carne,
estirpes utilizadas, model os de integracion. Situacion del sector avicola en Espafiay en el resto de
laUE. Posibilidades del sector: alternativas a las producciones tradicional es.

2. Fisiologiay caracteristicas de la puesta.

Estructura y desarrollo del aparato reproductor de la gallina. Fisiologia del ovario. Ritmos de
ovulaciéon. Formacion del huevo. La curva de puesta: pardmetros productivos para vaorar la
aptitud parala puesta. Factores que influyen en la produccion de huevos.

3. El periodo de criay recria.

Condicionantes para la eleccion del sistema de explotacion: futuros reproductores o futuras
ponedoras comerciales. Normas a seguir a la recepcion de los animales. Control ambiental. El
programa de iluminacion. El corte de picos. Controles de la manada. Mangjo de los machos.
Suministro de pienso. Utillgje especifico paralanave de cria-recria.

4. Mangjo de los reproductores.

Rendimientos productivos de las distintas estirpes. Traslado a la nave de puesta: posibilidades de
alojamiento. Condiciones ambientales. Programa de iluminacion. Colocacion de nidales. Protocolo
de alimentacién. Reemplazo de gallos en lotes vigjos. Utillgje parala nave de reproductores.

5. Laincubacion.

Bases fisioldgicas de la incubacién: la cloquez. Desarrollo embrionario. Manegjo del huevo a
incubar. Controles durante el proceso de incubacion. Consecuencias de una mala incubacion. La
planta incubadora: estructura y funcionamiento. Dimensionamiento de las instalaciones de la
planta incubadora

6. Las ponedoras comerciales.

Traslado de las pollonas a la nave de puesta: opcion bateria frente a no bateria. EI ambiente en €l
gallinero: temperatura, humedad relativa y ventilacion. El programa de iluminacion. Trigjes
durante la puesta. Suministro de pienso y agua. La muda forzada. La jaula de puesta. Nuevos
alojamientos para ponedoras.

7. Calidad del huevo.

Manegjo del huevo comercial. Factores que afectan a la calidad del huevo: calidad de la yema,
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calidad de laclaray calidad de la cascara. Métodos para evaluar la calidad del huevo. Importancia
de la produccion y aplicaciones de los ovoproductos.

8. El cebo del pollo de carne.

Caracteristicas del sistema de produccion de Broilers. Potencial productivo: velocidad de
crecimiento, viabilidad, consumo de pienso, indice de conversion. Necesidades y control
ambiental. Normas especificas de mangjo: recepcion de los animales, densidad, alimentacién,
controles durante la crianza. Cebo con separacion de sexos. Utillaje de la nave de cebo.

9. Cdidad delacanal y de lacarne de ave.

Recogida y transporte de los pollos al matadero. Procesos seguidos durante €l faenado. Tipos de
canales comercializadas. Factores que afectan ala calidad de lacanal. La calidad de la carne.

10. Producciones avicolas aternativas.

Produccién de huevos camperos. normas de explotacion y manejo general. Produccién de pollos
label: sistemas de explotacion y rendimientos comparados con €l Broiler. Diferencias en calidad de
las producciones alternativas. Futuro del sector: denominaciones y etiquetado, demanda de los
consumidores, estrategias de comercializacion, apoyo de las Administraciones Publicas.

Practicas de produccion avicola en aula para aplicar los contenidos tedricos. En ellas se
desarrollaran supuestos practicos que complementen los resueltos en las clases tedricas

*Capitulo I11: Produccién Cunicola

1. Cunicultura.

Introduccion. Interés y factores limitantes de la produccion cunicola. Tipos de produccion e
importancia econdmica. La produccion de carne de congjo en € mundo y en Espafia: situacion
actual y perspectivas.

2. Reproduccion en cunicultura.

Importanciay bases fisiol6gicas de la reproduccion. Manegjo reproductivo; planificacion y control.
indi ces reproductivos.

3. Produccion de carne de congjo.

Necesidades y mangjo aimenticio. Tipos de raciones. Cecotrofia. indices productivos.
Instalaciones, higiene y manejo general de la explotacion. Problematica de la comercializacion.

Practicas de produccion cunicola en aula para aplicar los contenidos teodricos. En ellas se
desarrollaran supuestos practicos que complementen los resueltos en |las clases tedricas

Bloque Poligastricos:
*Capitulo 1V: Produccion Caprinay Ovina

1. El ganado ovino y caprino en el mundo y en Espafia.

Censos y distribucion geogréfica. Ganado ovino; principales caracteristicas del subsector en la
CEE y en Espafia. Estructura productiva y niveles de produccién. Posibilidades del subsector.
Ganado caprino; principales caracteristicas del subsector en la CEE y en Espafia. Estructura
productivay niveles de produccién. Posibilidades del subsector.

2. Reproduccion y manejo reproductivo en ovino y caprino.

Importancia del proceso reproductivo y sus bases fisiolégicas. Actividad sexua y fertilidad;
influencia del medio y del genotipo. Precocidad sexual: factores de variacion. Prolificidad:
factores de variacion. Ciclo sexud. Intensificacion reproductiva.  Control del ciclo sexual:
caracteristicas de los diferentes métodos hormonales y de manejo. Mejora de la prolificidad.
Formas de cubricién: inseminacién artificial, monta controlada individual y en libertad dirigida.
Organizacion y manejo reproductivo. Indices reproductivos.

3. Mgoragenéticaen el ganado ovino'y caprino.

Condiciones previas, objetivos y normas a seguir en un plan de mejora genética. Caracteres
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fundamentales a considerar en las distintas producciones y su heredabilidad. Seleccion; tipos. Plan
a seguir en la seleccion por descendencia: testajes. Megjora de la prolificidad; métodos directos e
indirectos. Cruzamientos. interés e inconvenientes. Tipos de cruzamientos en relacion a las
distintas especulaciones. Esquema de formacién de una raza sintética.

4. Mangjo de la nutricion en diferentes etapas fisiolgicas. Utilizacion de subproductos. Lactancia
artificial y destete. Instalaciones.

5. Produccién de carne de caprino y ovino. Normativa de produccién de carne.

6. Calidad de la canal y de la carne de caprino y ovino. Caracteristicas de la canal: definiciéon y
evaluacion. Clasificacion de las canales. Reglamentacion.

7. Lactacion. Revision de la gldndula mamaria (anatomia y fisiologia). Eyeccién de la leche.
Componentes de laleche.

8. Curva de lactacion. Factores que afectan ala cantidad y calidad de laleche.

9. Ordefio. Efecto de la morfologia de la glandula mamaria en € manejo del ordefio. Ordefio
automatico. Sistemas de ordefio automético.

10. Instalaciones y equipos. Alojamiento. Tecnologiay manejo de explotaciones.

Practicas de produccion ovina y caprina en aula para aplicar los contenidos tedricos. En ellas se
desarrollaran supuestos practicos que complementen los resueltos en las clases tedricas

*Capitulo V: Produccién Bovina

1. El ganado bovino en el mundo y en Espaiia.

Caracteristicas generales. Censos y distribucién. Orientaciones productivas de la especie boving;
aptitud leche, carne y mixta. Productividad y valor econémico. Situacion actual y perspectivas
futuras en el ganado bovino.

2. Reproduccion en la especie bovina

Importancia de la reproduccion en la explotacion bovina. Bases fisioldgicas de la reproduccidn en
bovinos. indices reproductivos y su importancia técnico-econdmica. Control de la reproduccion.
Normas generales del manejo reproductivo. Trasplante de embriones.

3. Mgjora genética del ganado bovino.

Objetivos y bases de los planes de mejora genética. Caracteres susceptibles de mejora en la
produccion lechera y carnica: heredabilidad y posibilidades de actuacion. Tipos y parametros de
seleccion. Sistemas de valoracion de los reproductores. Cruzamientos; tipos e interés. Mejora del
medio. Situacion de la mejora genética en Espana.

4. Alimentacion del ganado bovino.

Consideraciones generales. Evolucion del consumo, produccion lecheray peso vivo en un ciclo de
lactacion-gestacion. Niveles de ingestion. Sistemas de alimentacion basicamente concentrada.
Sistemas a base de voluminosos. Alimentacion a base de praderas de calidad. Usos de
subproductos en el cebo. Eleccidon del sistema a utilizar. Normas practicas de alimentacion y de
distribucién de los alimentos.

5. Explotacion del ganado bovino de reposicion.

Introduccion. Cuidados de los recién nacidos; lactancia y destete. Alimentacion y mangjo de las
hembras hasta €l primer parto. Alimentacion y mangjo de los futuros sementales. Normas
higiosanitarias generales. Instalaciones y equipos necesarios.

6. Produccién de leche en ganado bovino.

Curvas de lactacion; fases. Esguemas de distintos niveles de produccién. Control lechero;
importancia, tipos y normativa legal. Factores que influyen en la produccion y composicion de la
leche. Tipos de estabulacidn e instal aciones necesarias. Normas general es de manejo. Secado.

7. El ordefio en ganado bovino.

Concepto e importancia. Fases del ordefio. Velocidad o facilidad de ordefio; definicion y factores
de variacion. Tipos de ordefio. Ordefio mecanico; fundamentos y metodologia. Salas de ordefio.
Ordenadoras; bases de funcionamiento. Lecheria. Rendimiento laboral y organizacion del trabajo.
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Higiene del ordefio.

8. Produccion de carne bovina.

Introduccion. Tipos de especulacion y sistemas de explotacion. Adecuacion de los planes de
reproduccién a los distintos sistemas de explotacion. Posibilidades y aptitud de las razas bovinas
autéctonas parala produccion de carne.

9. Produccién de carne bovina en régimen extensivo.

Aspectos que justifican la produccion extensiva de bovino de carne. Evolucion de los sistemas
extensivos en Espafia. Modelos de produccion extensiva de ganado bovino de carne: zonas de
montafia, zonas de dehesa, zonas de meseta y zonas himedas. Caracteristicas, recursos, manejo
alimenticio, reproductivo y del ternero. Resultados y posibilidades de mejora. Evaluacion del
interésy perspectivas de las distintas zonas.

10. Produccion de carne bovina en régimen intensivo.

Importancia en Espafia. Tipos de produccion. Produccion de terneros. sistemas, mangjo e
instal aciones. Afiojos: produccién, manejo e instalaciones.

11. Promotores del crecimiento y finalizadores en bovino.

Introduccion. Tipos de productos. Pauta de utilizacion. Efectos zootécnicos'y patol 6gicos sobre €l
animal. Consecuencias sobre la canal y lacarne. Interésy problematica en su utilizacion.

12. Lacalidad dela canal bovina.

Concepto de calidad. Factores que determinan la calidad de la canal. Peso canal. Rendimiento
canal: definicion, medida, factores de variacién e importancia. Conformacion de la canal:
determinaciéon. Ley de la armonia anatdbmica. Composicion de la canal. Métodos directos e
indirectos de determinacion de la composicion de la canal. Prediccion de la composicion de la
canal sobre el animal vivo.

13. Lacalidad de la carne bovina.

Introduccion. Parametros que definen la calidad organoléptica de la carne: pH, color, capacidad de
retenciéon de agua, dureza. Causas, medida, factores de variacion e interés de su determinacion.
Color y consistencia de lagrasa. Olor y sabor: causas, medida, factores de variacion e interés de su
determinacion.

14. Tipificacion de canales en ganado bovino.

Pardmetros a considerar en la clasificacion. Clasificacion y codificacion de canales bovinas. El
despiece de la canal bovina: categorizacion de las piezas. Legislacion espafiolay comunitaria

15. Planificacion y organizacion de la empresa de ganado bovino.

Objetivos de la empresa de bovino carnico y lechero. Factores que influyen en la productividad y
rentabilidad de la explotacion carnicay lechera. Andlisis de los factores de produccion. Medida de
la eficiencia productiva. Comercializacion e industrializacion.

Practicas de produccion bovina en aula para aplicar los contenidos tedricos. En elas se
desarrollaran supuestos practicos que complementen los resueltos en las clases tedricas.

*Précticas de laboratorio o visita a expl otaciones ganaderas

Las practicas que se incluyen a continuacion se desarrollarédn en el laboratorio, sala de ordefio,
gueseria 0 en explotaciones ganaderas, lo cua sera indicado a log/as estudiantes con suficiente
antelacion.

Manegjo en Bandas en Cunicultura- 2 Horas
Visita Explotacién Porcina - 3 Horas
Visita Explotacion Aviar - 3 Horas

Calidad delaCanal y delaCarne - 4 Horas
Ordefio | - 3 Horas

Ordefio Il - 3 Horas
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LetraQ - 3 Horas

Productos Léacteos | - 4 Horas

Productos Léacteos || - 3 Horas

Andlisis Sensorid - 3 Horas

Visita Explotacion Bovina - 3 Horas
Transferencia de Inmunidad Pasiva - 4 Horas

El temario de la asignatura Produccién Animal guarda estrecha relacion con diversos Objetivos de
Desarrollo Sostenible (ODS), especiamente con el ODS 2 (Hambre cero), a abordar estrategias
eficientes paraincrementar la produccién animal garantizando la seguridad alimentaria. Asimismo,
esta vinculado a ODS 12 (Produccién y consumo responsables), mediante el andlisis y mejora de
las précticas ganaderas para minimizar e impacto ambiental, reducir emisiones y gestionar
adecuadamente residuos. Por ultimo, contribuye al ODS 15 (Vida de ecosistemas terrestres)
promoviendo sistemas de produccién sostenibles que preserven la biodiversidad y los recursos
naturales.

Motivos del cambio en EVALUACION::

Criterios y sistemas de evaluacion
Actualizacion
Criterios de calificacion

actualizacion
EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

Los estudiantes deben conocer todos los conocimientos tedricos de Fisiologia, Reproduccion,
Nutricion, Genética y Bienestar Animal que estén relacionados con las producciones de leche,
carne y huevos. Deberan conocer las macro-magnitudes de las especulaciones ganaderas. En las
clases tedricas se proveera de la suficiente informacion para discernir la importancia de los
pardmetros. Por ejemplo, en referencia ala produccion lechera, el alumnado debe conocer como la
leche es producida en € lactocito, todos |os factores de variacion relacionados con su produccion,
asi como aquellos que tienen que ver con su evacuacion (ordefio). ( T3, T12, C1, C5)

En referencia a la resolucion de problemas, los estudiantes han de ser capaces de resolver
problemas complejos de disefio, mangjo y dimensionamiento de explotaciones ganaderas, asi
como evaluar las ya existentes y sugerir cambios adecuados. Por gjemplo, los estudiantes han de
ser capaces de disefiar una explotacion partiendo de una produccion requerida, o bien estimar la
produccion de una explotacion conociendo € nimero de animales de la misma. En otros casos,
deberan analizar una explotacion existente y sugerir los cambios necesarios para su mejor
funcionamiento. (T1, C1, C5, C6)

Los estudiantes deben ser capaces de trabgjar en grupo, exponiendo de forma clara 'y segura €l
tema encargado (en Inglés), debe ser capaz de preparar una presentacion en Inglés, gjustandose a
un tiempo determinado, asi como contestar a las preguntas que se le planteen. Ademas los
estudiantes deben ser capaces de redizar divulgaciéon cientifica, para ello, cada grupo de
estudiantes, preparara un video de divulgacion cientifica (en Inglés) sobre un tema dado, deberan
ser capaces de divulgar de formafluida, gustandose a un tiempo determinado, asi como responder
alas preguntas que se le planteen. (T6, T12)
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Laevaluacion de la asignatura se dividird en dos Bloques (Monogastricos y Poligéstricos) y estara
basada en tres pruebas escritas (1, 2, 3), la exposicion de trabajos y la realizaciéon de un video de
divulgacion cientifica (4):

1.-Prueba de teoria consistira en:

-Preguntas tipo test sobre la teoria. Las preguntas constaran de 4 respuestas posibles, de las cuales
una sola es cierta. La evaluacion consistira en un punto por pregunta acertada, y cada cuatro
preguntas erréneas restaran una pregunta acertada, siendo necesario alcanzar una puntuacion de 5
puntos, en una escala de 0-10, para superar €l tipo test. Esta parte de |a prueba supondra el 50% de
la calificacién de la prueba de teoria.

-Preguntas de respuesta corta. Cada pregunta se contestara usando una respuesta corta. Cada
pregunta contestada correctamente se valorard con un punto, siendo necesario alcanzar 5 puntos,
en una escala de 0-10, para superar €l examen. Esta parte de la prueba supondra el 50% de la
calificacion de la prueba de teoria.

2.-Prueba de resolucion de problemas. Sobre el planteamiento de una especulacion ganadera se
realizardn preguntas las cuales deberdn ser desarrolladas y resueltas por e estudiante. Los
resultados de cada una de las preguntas de esta prueba deben estar debidamente justificados en €l
desarrollo del problema. Cada respuesta se plasmara en una plantilla y debe coincidir con el
resultado obtenido en el desarrollo del problema. Cada pregunta se valorara proporciona mente
para una calificacion méaxima de 10 puntos, siendo necesario alcanzar 5 puntos para superar la
prueba de resolucion de problemas.

3.-Prueba de précticas. Examen tipo test de 20 preguntas sobre |os contenidos desarrollados en las
sesiones practicas. Las preguntas constardn de 4 respuestas posibles, de las cuales una sola es
cierta. La evaluacién consistira en 0,5 puntos por pregunta acertada, y cada pregunta erroneas
restardn 0,125 puntos, siendo necesario alcanzar una puntuacién de 5 puntos, en una escala de
0-10, para superar la prueba de practicas.

4.-La evaluacion de la exposicion del trabajo se basara en, la calidad de la presentacion fisica (g.
PowerPoint), la presentacién oral, €l dominio del tiempo y la respuesta a las preguntas realizadas,
siendo puntuado cada parametro con 2,5 puntos. La puntuacion minima para superar esta actividad
es de 5. Laevaluacion de larealizacion del video de divulgacion cientifica se basara en la calidad
de la presentacion fisica (el video), la capacidad de comunicacion divulgativa y la respuesta a
preguntas realizadas, siendo puntuado cada parametro con 2,5 puntos. La puntuacién minima para
superar esta actividad es de 5 puntos.

* Paralos exdmenes parciales (Blogue Monogastricos o Bloque Poligasrticos):

- La prueba de teoria consistird en 30 preguntas tipo test y 10 preguntas de respuestas cortas.

- La prueba de resolucién de problemas constara de 1 problema del Bloque correspondiente con 8
preguntas a desarrollar y resolver.

- Para superar el examen parcia se deben superar conjuntamente la prueba de teoria y de
resolucién de problemas.

- Junto con €l segundo parcial sellevard a cabo la prueba de précticas.

* Para los examenes de convocatoria ordinariay extraordinaria (Bloque Monogastricos y/o Bloque
Poligastricos):

- De no haberse superado ninguno de los dos examenes parciales, la prueba de teoria consistira en

40 preguntas tipo test (20 de cada Bloque) y 20 preguntas de respuestas cortas (10 de cada
Bloque). De haberse superado uno de los dos parciales, esta prueba consistira en 20 preguntas tipo

Péagina 7 de 11



test y 10 preguntas de respuesta corta (del Blogue no superado en el parcial correspondiente).

- De no haberse superado ninguno de los dos exdmenes parciales, la prueba de resolucion de
problemas constara de 2 problema (1 de cada Bloque) con 6 preguntas a desarrollar y resolver por
cada problema (12 preguntas en total). De haberse superado uno de los dos parciaes, esta prueba
consistira en 1 problema con 6 preguntas a desarrollar y resolver (del Bloque no superado en €l
parcia correspondiente).

-De no haberse superado durante la evaluacion continua, la prueba de précticas, al igual que en la
anterior, consistird en 20 preguntas tipo test sobre los contenidos desarrollados en las sesiones
précticas.

-Si e estudiante desea presentarse, para subir nota, a convocatoria ordinaria 0 extraordinaria,
habiendo aprobado los exdmenes parciales; debera considerar que para la caificacion final se
tendra en cuentalanota del Ultimo examen realizado, sea superior o inferior alos anteriores.

Las calificaciones de las pruebas escritas de teoria y de resolucion de problemas (1 'y 2) se
guardaran hasta la convocatoria especia siempre y cuando hayan sido superadas de manera
conjunta. Las calificaciones de |a prueba escrita de practicas (3) y las exposiciones de trabajos (4)
se guardarén hasta la convocatoria especial, siempre y cuando hayan sido superadas de manera
independiente y/o conjunta.

El estudiantado que se evalUe en la convocatoria especial del curso académico 2024/2025, se
evaluara de acuerdo al sistema de evaluacion descrito en € Proyecto Docente de Produccion
Animal parael curso 2023/2024.

Criterios de calificacion

Las pruebas en los exdmenes parciales tendran |a siguiente ponderacion:

-Prueba de teoria: 30%
-Prueba de resolucion de problemas: 70%

Laponderacion final de la asignatura sera la siguiente:

-Primer parcial: 35% (10,5% pruebatedricay 24.5% prueba de resolucion de problema)
-Segundo parcial: 35% (10,5% pruebatedricay 24.5% prueba de resolucion de problema)
-Tipo test practicas. 20%

-Exposicion trabajo (uno) y presentacion del video (uno): 10%

Cada uno de estos items ha de ser superado independiente considerar superada la asignatura y
entrar en este computo final.

La calificacion minima necesaria para superar la asignatura es de 5,0.

PLANIFICACION SEMANAL

La temporalizacion de la tareas y actividades se redlizara en la aplicacion informética habilitada
por laULPGC paratal efecto. Asimismo, se haré una presentacion de las mismas en clase e diade
presentacion de la asignatura.
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Dr./Dra. Antonio José Morales De la Nuez (COORDINADOR)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 700 - Producci 6n Ani mal
Area: 700 - Producci 6n Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451094 Correo Electrénico: ant oni o. nor al esdel anuez@il pgc. es

Dr./Dra. Noemi Castro Navarro (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 281 - PATOLOGI A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLGG A

Ambito: 700 - Producci 6n Ani mal
Area: 700 - Producci 6n Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANl MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451093 Correo Electrénico: noemni . castro@l pgc. es

Dr./Dra. Rafael GinésRuiz
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 700 - Producci 6n Ani mal
Area: 700 - Producci 6n Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANl MAL, PRODUCCI ON ANI VAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928454361 Correo Electronico: raf ael . gi nes@il pgc. es

Dr./Dra. Anastasio Arguello Henriquez
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROMATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 700 - Producci 6n Ani mal
Area: 700 - Producci 6n Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451094 Correo Electrénico: tacho@l pgc. es

Dr./Dra. Lorenzo Enrique Hernandez Castellano
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 700 - Producci 6n Ani mal
Area: 700 - Producci 6n Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928454919 Correo Electronico: | orenzo. her nandez@il pgc. es

[1 Bésico] Produccion intensiva de cabritos: encalostrado, lactancia artificial, calidad de la canal y de la
carne/

Anastasio Arguello Henriquez ...[ et al ].
Facultad de Veterinaria,, Las Palmas de Gran Canaria : (2003)
84-7996-021-3

[2 Basico] Produccion animal: cunicultura/
Anastasio Arglello Henriquez, Noemi Castro Navarro.
€l autor,, Las Palmas de Gran Canaria : (2004)
84-688-7226-1
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[3 Basico] Produccion animal: cunicultura, problemas /
Anastasio Argiiello Henriquez, Noemi Castro Navarro.
Asociacion de Estudios Ganaderos,, [I1slas Canariag] : (2005)
84-689-4126-3

[4 Bésico] Practica de laboratorio en calidad de la canal y de la carne en ganado caprino /
Anastasio Argiiello Henriquez, Noemi Castro Navarro, Juan Capote Alvarez.
Facultad de Veterinaria,, Las Palmas de Gran Canaria : (2003)
84-7996-023-X

[5 Basico] Cow confort: el bienestar de la vaca lechera/
Antonio Callejo Ramos.
Servet,, [ Zaragoza] : (2009)
978-84-92569-20-5

[6 Basico] Produccion ovina/
Carlos Buxadé Carbd.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1996)
8471146029

[7 Basico] El pollo de carne: sistemas de explotacién y técnicas de produccion /
Carlos Buxadé Carbd.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1985)
8471141582

[8 Bésico] Lagallina ponedora: sistemas de explotacion y técnicas de produccion /
Carlos Buxadé Carbd.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1987)
847114168X

[9 Basico] Ganado porcino :sistemas de explotacién y técnicas de produccién /
Carlos Buxadé Carbd ; prélogo de A. Robres Serrano.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1984)
8471141477

[10 Basico] La gestion en la explotacion ganadera /
coordinador, Carlos Buxadé Carbo.
Mundi-Prensa,, Madrid : (2002)
84-8476-095-2

[11 Basico] Porcinoculturaintensivay extensiva/
coordinador y director, Carlos Buxadé Carbo.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1996)

8471145898

[12 Bésico] Produccién vacuna de leche y carne/
coordinador y director, Carlos Buxadé Carbo.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1996)

8471145979

[13 Basico] Alimentacién de bovinos, ovinos y caprinos /
dirigida por J. Jarrige.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1990)
847114302X
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[14 Basico] Goat meat production and quality /
edited by O. Mahgoub, I.T. Kadim and E.C. Webb.
CABI,, Oxfordshire, UK : (2012)
978-1-84593-849-9

[15 Basico] Alojamientos para ganado porcino /
Fernando Forcada Miranda.
Mira,, Zaragoza : (1997)
8489859086

[16 Basico] Produccion animal /
H.H. Cole.
ACRIBIA,, Zaragoza : (1973) - (22ed.)
8420003107

[17 Basico] Sheep and goat science /
M.E. Ensminger.
Interstate,, Danville, lllinois: (2002) - (6th ed.)
0-8134-3116-6

[18 Basico] Practica de manejo del ordefio en rumiantes /
Noemi Castro Navarro, Anastasio Argiiello Henriquez, Juan Capote Alvarez.
Facultad de Veterinaria,, Arucas, Gran Canaria : (2004)
84-7996-029-9
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26

42531 - HIGIENE Y PROTECCION

ALIMENTARIA
UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS

DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42531 - H G ENE Y PROTECCI ON AL| MENTARI A
CODIGO UNESCO: 3309, 3206 TIPO: Obligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 1° senestre
CREDITOS ECTS: 6 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 6 INGLES:

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

https.//www2.ul pgc.es/plan-estudi 0/4025/40/verificacion/1

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Higiene y Proteccién alimentaria como parte integrante de Seguridad Alimentaria, es materia
interdisciplinar de amplio contenido que se incluye en e area de conocimiento de Nutricion y
Bromatologia, se relaciona basicamente con los conocimientos de la mayoria de las materias
impartidas en los cursos anteriores del grado en Veterinaria, y en especial los de Quimica,
Biologia, Microbiologia, Enfermedades Infecciosas y Parasitarias, Toxicologia, Produccién
Animal y Tecnologia de los Alimentos.

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO

PROGRAMA TEORICO:

CAPITULO |.- HIGIENE BROMATOLOGICA Y ALIMENTOS.

Tema 0.- Concepto de la asignaturay presentacion del programa docente.

Tema 1 - Conceptos generales. El Veterinario como higienista. Alimentos y Exigencias
Bromatol ogicas.

Tema 2.- Alimentacion, Nutricion y Dietética. Alimentos Nuevos. Otros Alimentos.

Tema 3.- El Consumidor y la Seguridad Alimentaria.

CAPITULO I1.- DEPRESORES DE LA CALIDAD ALIMENTARIA.

Tema 4.- Contaminacion alimentaria. Peligros alimentarios microbiol 6gicos, quimicos y fisicos.
Toxicidad natural y desarrollada en los alimentos.

Tema 5.- Aspectos higiénicos del uso de los aditivos alimentarios. Reacciones adversas a los
alimentos en el consumidor.

CAPITULOIIII.- ASPECTOS SANITARIOS DE LA HIGIENE ALIMENTARIA.
Tema 6.- Epidemiologia de las enfermedades alimentarias de origen microbiano.
Tema 7.- Intoxicaciones alimentarias.

Tema 8.- Toxiinfecciones alimentarias. Investigacion sobre el terreno.

CAPITULO IV.- ASPECTOS HIGIENICOS BASICOS DEL ENTORNO ALIMENTARIO.
Tema 9.- Aspectos alimentarios previosy en larecepcion y almacenamiento de los alimentos.
Tema 10.- Aspectos higiénicos y de control en los establecimientos alimentarios (EAS).
Alteraciones y fraudes alimentarios.
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Tema 11.- Sistemas tradicionales de Inspeccion y control de EA. El problema higiosanitario de los
mani puladores de alimentos (MALIM).

Tema 12.- Sistemas de autocontrol higiénico-sanitario en establecimientos alimentarios. APPCC.
Tema 13.- Trazabilidad en lasindustrias alimentarias.

Tema 14.- El agua en |os establecimientos alimentarios. Operaciones bésicas Higiénicas: Limpieza
y Desinfeccion (LD) en establecimientos alimentarios

Tema 15.- Operaciones bésicas Higiénicas. Control de plagas (D+D) en establecimientos
Alimentarios.

Tema 16.- Sistemas de Gestion de la Seguridad Alimentaria (SGSA) en industrias alimentarias y
la cultura aimentaria.

PROGRAMA PRACTICO LABORATORIO (PL)

PL1.- Preparacion de medios de cultivo. Protocolos de control en maquinas vending.
PL2.- Analisis microbiol6gicos de alimentos, aguas 'y superficies.

PL 3.- Protocolos de control alarecepcion de alimentosy andlisis de aguas de consumo.
PLA4.- Elaboracion de informes e interpretacion de resultados. (EVALUACION).

PROGRAMA PRACTICAS DE AULA (PA):
Materias realacionadas con la seguridad alimentaria y requisitos previos (Planes de Limpieza y
Desinfeccion, programa de Trazabilidad APPCC y SGSA) y divididos en 8 sesiones. PA1 a PAS.

PROGRAMA PRACTICAS EXTERNAS/IEXTRAMUROS (PE)
PE1.- Précticade control de cocinaen EARC.
PE2.- Préctica de aplicacion de LDDD en EARC.

Leyenda
EARC: Establecimiento alimentario de restauracion colectiva
LDDD: Limpieza, Desinfeccién Desinsectacion y Desratizacion.

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

Criterios de evaluacion

Se evaluara que €l estudiantado tenga conocimientos sobre:

- Laplanificaciéon y gecucion de la sistemética de inspeccion y control alimentario, la toma de
muestras y lainterpretacion de resultados obtenidos.

- La deteccién, cuantificacion y evaluacion de peligros bidticos y/o abidticos presentes en los
alimentos y la evaluacion de |a eficacia de |os tratamientos tecnol 6gicos en cuanto a implicaciones
sanitarias.

- La vaoraciéon de las condiciones higiénico-sanitarias de los procesos de fabricacion y
comercializacion de los alimentos en |os establecimientos alimentarios y también de su disefio.

- Lainterpretacion del soporte juridico en el que se basa la accion inspectora, incluyendo las
disposiciones que afectan a alimentos y establecimientos alimentarios

- Ladeterminacion de lavida dtil de los alimentos.

- Laadquisicion de conocimientos sobre laimplantacion y supervision de sistemas de gestion de
la calidad en establecimientos alimentarios.

Se tendran en cuenta los siguientes elementos para la eval uacion:
a. Evaluacion de contenidos précticos de la asignatura y que comprende las practicas de aula,
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practicas internasy préacticas externas (extramuros).

b. Evaluacién de conocimientos, grado de asimilacion y comprension del/a alumno/a de los temas
gue se incluyen en la asignatura.

c. [Exposicién y participacion en seminarios y/o taleres. Se valora calidad y contenidos de la
exposicion.

d. Otros trabajos no programados y participacion en eventos relacionados con Seguridad
Alimentaria. Se tendra en cuenta como criterio fundamental el equivalente en horas lectivas.

1.- Evaluacion Continuada.
Se podra seguir este sistema de evaluacion por € estudiantado que siga el curso normal de la
asignatura. Constara de:

a. Evaluacién de las Préacticas de Aula: Se considerara el trabajo realizado por el/la estudiante
durante las diferentes sesiones précticas y en la evaluacion final, realizado presencialmente y
entregado através del campus virtual, mediante la resolucion de diferentes supuestos practicos. La
evaluacion fina se realizara en la Ultima sesion de précticas. Se valorara también la asistencia,
siendo imprescindible que el/la estudiante tenga un minimo del 80% y acance € 50 % de la
puntuacion asignada a este blogue de contenidos.

b. Evauacién de las practicas internas y extramuros: Se considerara €l trabgjo realizado por €l
estudiantado en las diferentes sesiones, mediante entrevista y presentacion de memoria final con
los protocolos cumplimentados. Se realizara en el Laboratorio de Practicas en la fecha fijada para
su convocatoria. Se valorara también la asistencia, siendo imprescindible que el/la estudiante tenga
un minimo del 80% y alcance el 50 % de la puntuacion asignada a este bloque de contenidos.

c. Evauacién de conocimientos: grado de asimilacién y comprension del/a estudiante de los
temas que se incluyen en el programa de la asignatura, mediante examen de preguntas cortas y/o
tipo test de una sola respuesta. Esta evaluacion se realizara en la fecha fijada para la convocatoria,
siendo imprescindible para aprobar que el/la estudiante alcance el 50 % de la puntuacion asignada
a este blogque de contenidos.

d. Exposiciony participacion en seminarios y/o talleres. Esta evaluacion tiene dos componentes:
activa (exposicion obligatoria del trabajo por los/as ponentes) y pasiva (evaluacion del grado de
comprension y conocimientos adquiridos mediante realizacion de examen sobre las cuestiones
explicadas por los ponentes en su exposicion). Se valorara asistencia, siendo imprescindible que
el/la estudiante tenga un minimo del 80% y alcance €l 50 % de la puntuacion asignada a este
bloque de contenidos.

e Otros trabgjos no programados, especial participacion en précticas y seminarios
(productividad) y participacion en eventos relacionados con Seguridad Alimentaria realizados
durante €l periodo lectivo de la asignatura. Esta evaluacion se efectuara mediante acreditacion de
larealizacién y o participacion.

2.- Evaluacién a examen final.

Se seguira este sistema de evaluacion por todog/as lag/os estudiantes que se presenten a cualquier
tipo de convocatoria, y no hayan seguido la evaluacion continuada.

Ademés, € estudiantado puede optar a examinarse de cada una de las partes de la asignatura si
tuviera aprobada al menos, dos de las cuatro partes que se califican.

El/la estudiante para optar a la modalidad de examen final en convocatoria ordinaria u otras
convocatorias, debe haber superado los minimos exigidos en los apartados "a" y "b" anteriores. La

evaluacion a examen final consiste en un examen unico de contenidos (teoria + seminarios) de la
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asignatura. Este examen puede ser de desarrollo de temas, preguntas cortas y/o preguntas tipo test.

Criterios de calificacion

Se tendran en cuenta |l os siguientes elementos:
1.- Evaluacion continuada:

a. Cdlificacion de las Précticas de Aula: 0-20 puntos.

Minimo 10 puntos para aprobar esta parte. Imprescindible que el/la estudiante tenga un minimo
del 80% de asistencia

b. Calificacién de los protocolosy entrevista de las précticas internas y extramuros: 0-15 puntos.
Minimo 7,5 puntos para aprobar esta parte. Imprescindible que el/la estudiante tenga un minimo
del 80% de asistencia

c. Cdlificacion de conocimientos: 0-50 puntos.

Se considera imprescindible que el/la estudiante obtenga un minimo de 25 puntos en este apartado
para aprobar la asignatura completa. En la correccién de preguntas tipo test, por cada cuatro
preguntas con respuesta errOnea se restara la puntuacion correspondiente a una pregunta
correctamente contestada. Las preguntas de respuesta corta ma contestadas no restaran
puntuacion.

d. Cdificacion de seminarios (suma de componentes activay pasiva): 0-15 puntos.

A laexposicion y presentacion le corresponde un maximo de 5 puntos y los 10 puntos restantes a
examen de los contenidos globales. Minimo 7,5 puntos para aprobar esta parte. Imprescindible que
el/la estudiante tenga un minimo del 80% de asi stencia/participacion.

e. Cdlificacion de otros trabajos no programados, especia participacion en practicas y seminarios
(productividad) y participacion en eventos relacionados con Seguridad alimentaria: 0-10 puntos
(extra). Se tendra en cuenta como criterio fundamental el equivalente en horas lectivas.

2.- Evaluacion a examen find

Examen final: 0-100 puntos. Calificacion de conocimientos, grado de asimilacion y comprension
del/a dumno/a de los temas que se incluyen en la asignatura (teoria + seminarios), mediante
examen de preguntas de desarrollo, cortas y/o tipo test. Minimo 65 puntos para aprobar.

Cdlificacion final de laasignatura:
a) Evaluacion continuada

1.- Se sumarén las puntuaciones de los apartados "a", "b", "c", "d", y "€". En cada uno de estos
apartados, se deben alcanzar |as puntuaciones minimas correspondientes.

2.- Limite maximo de puntos a obtener sumando los apartados "a", "b", "c", "d", es de 100 puntos.
Se |le sumara la puntuacion extra del apartado "€", en € caso que €l/la estudiante haya optado a
ella, unavez superadala asignatura.

3.- La puntuacion minima para aprobar la asignatura es de 50 puntos.

b) Evauacion aexamen final:
1.- El/la estudiante debe haber igualado o superado la puntuacion minima exigida, sefialadas
anteriormente, habiendo aprobado las practicas de aula (apartado "a") y las practicas internas y

extramuros (apartado "b").
2.- La puntuacion minima para aprobar la asignatura es de 65 puntos, que se correspondera a un
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5,00, y e maximo 100, a 10 puntos.

PLANIFICACION SEMANAL

Horas tedricas = 40 (1 grupo)

Horas précticas aula= 14 (4 grupos)

Horas précticas |aboratorio = 14 (7 grupos)

Horas précticas extramuros. 7 (8 grupos)

Latemporalizacion prevista seria:

*Presencia (40% de cadaECTS)
- Clases magistrales (15% ECTYS)
- Seminarios (5% ECTS)

- Talleres (15% ECTS)

- Tutorias (5% ECTYS)

*No presencial (60% de cada ECTYS)
- Trabajos tutorados (20% ECTS)
- Actividad independiente (40% ECTYS)

G A

Gl A

PROFESORADO
Dr./Dra. Esther Sanjuan Veldzquez (COORDINADOR)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI VAL, PRCDUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A'Y TECNOLQ
Ambito: 640 - Nutricién Y Bromatol ogia
Area: 640 - Nutricion Y Bromatol ogia
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451135 Correo Electronico: est her. sanj uan@l pgc. es
Dr./Dra. Conrado Javier Carrascosa | ruzubieta (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRCDUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLC
Ambito: 640 - Nutricién Y Bromatol ogia
Area: 640 - Nutricion Y Bromatol ogia
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451134 Correo Electrénico: conrado. carrascosa@l pgc. es
BIBLIOGRAFIA

[1 Basico] Higiene veterinaria de los alimentos /
directores, Karsten Fehlhaber, Paul Janetschke.
ACRIBIA,, Zaragoza : (1995)

842000779X

[2 Basico] Toxinas y otros compuestos nocivos en los alimentos /
editado por Agata Witczak, Zdzislaw E. Skorski.
Acribia,, Zaragoza : (2021)
978-84-200-1248-3
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[3 Basico] Manual de conservaci¢gn de los alimentos
M.S. RAHMAN
- (2002)
978-84-200-0989-6

[4 Basico] Higiene de los alimentos: directrices para profesionales de hosteleria, restauracion y catering

Nicholas Johns.
Acribia,, Zaragoza : (1999)
84-200-0894-X

[5 Basico] Principios de higiene alimentaria /
Norman G. Marriott.
Acribia,, Zaragoza : (2003)
84-200-1012-X

[6 Basico] Higiene bromatolégica general /
Rafael Millan Larriva, Esther Sanjuan Veldzquez.
Universidad,, Las Palmas de Gran Canaria : (2005)
84-689-1978-0

[7 Basico] Higiene de los alimentos: microbiolog¢ay HACCP
S J. Forsyth, R. P. Hayes
- (2012)
8420009865

[8 Basico] HACCP: enfoque préactico /
Sara Mortimore, Carol Wallace.
Acribia,, Zaragoza : (2001) - (22ed.)
84-200-0959-8

[9 Basico] Higiene de los alimentos, microbiologiay HACCP /
SJ. Forsythe, P.R. Hayes.
Acribia,, Zaragoza : (2002) - (22 ed.)
84-200-0986-5

[10 Basico] https://lwww.fulp.es/estudiantes-y-titulados/mejora-de-competencias/practicas/curriculares
ULPGC

[11 Basico] Foodborne Pathogens and Antibiotic Resistance
V. Singh, .. C. Carrascosa
- (2017)
9781119139157

[12 Recomendado] Higiene de los alimentos. Directrices para Profesionales de Hosteler¢ a, Restauraci¢n
y Catering, Cienciay techolog¢a de los alimentos, Catering NICHOLAS JOHNS
NICHOLAS JOHNS
- (1999)
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26

42532 - ANATOMIA PATOLOGICA

ESPECIAL
UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS

DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42532 - ANATOM A PATOLOG CA ESPECI AL
CODIGO UNESCO: 3109 TIPO: bligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 2° senestre
CREDITOS ECTS: 7,5 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 7,5 INGLES: 0

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Citologia e Histologia, Anatomia, Bioquimica y Biologia Celular, Fisiologia Animal e
Inmunologia, Enfermedades Infecciosas, Enfermedades Parasitarias y Anatomia Patoldgica
General.

Motivos del cambio en CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO:

Actualizacién de contenidos

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO
Programa Tedrico: 40 horas

INTRODUCCION: 1 HORA

TEMA 1. INTRODUCCION A LA ANATOMIA PATOLOGICA ESPECIAL.
Concepto.

Metodol ogia.

Desarrollo historico.

Aplicacién en Patologia Veterinaria.
DIGESTIVO: 7 HORAS

TEMA 2. APARATO DIGESTIVO (I).
Dientesy tejidos periodontales:
Alteraciones del desarrallo.
Impactacion infundibular.

Enfermedad periodontal.

Neoplasias.

Cavidad oral:

Alteraciones del desarrollo.
Pigmentaciones.

Cuerpos extrarios.

Alteraciones circulatorias.

Estomatitis.

Hiperplasiasy Neoplasias.

Péagina 1 de 16




Tonsilas:

Tonsilitis.

TEMA 3. APARATO DIGESTIVO (Il).
Glandulas sdlivales:

Sialocele y mucocele salival.
Siaolitiasis.

Sialoadenitis.

Esofago:

Alteraciones de laluz:diverticulo, estenosis y megaesofago.
Alteraciones metabdlicas y circulatorias.
Esofagitis.

Neoplasias.

TEMA 4. APARATO DIGESTIVO (I11).
Reticulo, Rumen y Omaso:

Alteraciones postmortem.

Alteraciones metabalicas.

Dilatacion, timpanismo o meteorismo ruminal.
Alteraciones del contenido.
Inflamaciones.

Neoplasias.

TEMA 5. APARATO DIGESTIVO (1V).
Estémago:

Dilatacion y torsion gastrica.
Desplazamiento de abomaso.

Erosionesy Ulceras géstricas.
Alteraciones circulatorias.

Gastritisy Abomasitis.

Neoplasias.

TEMA 6. APARATO DIGESTIVO (V).
I ntestino:

Alteraciones postmortem.

Alteraciones del desarrollo.

Alteracion circulatorias.

Obstrucciones y desplazamiento intestinal.
Patogenia de las enfermedades entéricas.
Enteritis.

Neoplasias.

HIGADO, PANCREASY PERITONEO: 3 HORAS
TEMA 7. APARATO DIGESTIVO (VI).
Higado:

Alteraciones postmortem.

Respuesta del higado frente ala agresion.
Disfunciony fallo hepético:

Ictericiay colestasis.

Encefal opatia hepatica.

Alteraciones metabdlicas sistémicas.
Alteraciones del desarrollo y hallazgos incidentales:
Quistes congénitos.

Desplazamientos hepaticos.
Lipidosistensional.

Fibrosis capsular.

Alteraciones circulatorias.

Alteraciones metabdlicas.
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Pigmentaciones.

Degeneracion y necrosis hepatocel ular.
Higado en estadios finales (cirrosis).
Inflamaciones.

Lesiones proliferativas y neoplésicas.
Enfermedades nutricionales.
Vesiculahiliar.

TEMA 8. APARATO DIGESTIVO (VII).
Pancreas:

Alteraciones del desarrollo.
Pancredtitis.

Hiperplasiay neoplasia pancredtica.
Peritoneo:

Contenidos anormales.

Peritonitis.

Neoplasias.

URINARIO: 3HORAS

TEMA 9. APARATO URINARIO (1).
Rifion:

Alteraciones postmortem.

Respuesta frente alainjuria.

Fallo rena y lesiones sistémicas asociadas.
Alteraciones del desarrallo:

Aplasia

Hipoplasia.

Displasia

Rifiones ectopicosy fusionados.
Quistes.

Alteraciones circulatorias.

Hiperemiay congestion.

Hemorragias.

Infartos.

Necrosis cortical.

Necrosis papilar aguda.

Alteraciones en los glomérulos:
Glomerulonefrosis.

Amiloidosis.

Inflamaciones. Glomerulonefritis.
Alteraciones en los tubul os:

Necrosis aguda tubular.

Necrosis nefrotéxica.

Tubulonefrosis.

Sindrome hepatorrenal.

Alteraciones intersticiales:
Hipercalcemia.

Inflamaciones:

Nefritisintersticiales supurativasy no supurativas.
Pielonefritis.

Hidronefrosis.

Rifi6n en fase terminal o rifién fruncido.
Neoplasias.

TEMA 10: APARATO URINARIO (I1).
Uréteres, vejigade laorinay uretra:
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Alteraciones del desarrollo.

Uretral aplasia.

Uraco persistente.

Desplazamientos.

Alteraciones circulatorias.

Hemorragias.

Hematuria.

Urolitiasis.

Inflamaciones: Ureteritis, cigtitis, uretritis.
Neoplasias.

REPRODUCTOR: 4 HORAS

TEMA 11. APARATO REPRODUCTOR DEL MACHO.
Alteraciones del desarrollo: Intersexo.
Testiculo, epididimo y tdnicas vaginales:
Alteraciones del desarrollo:

Criptorquidia.

Hipoplasiatesticular.

L esiones degenerativas.

Inflamaciones: Orquitis, epididimitisy periorquitis.
Neoplasias.

Vesiculasemina y glandulas bulbouretrales.
Prostata

Lesiones no inflamatorias.

Hiperplasiay metaplasia.

Inflamaciones. Prostatitis.

Neoplasias.

Peney prepucio:

Alteraciones del desarrollo.

Hipoplasia

Hipospadia

Fimosisy parafimosis.

Inflamaciones: Balanitis y postitis.
Neoplasias.

TEMA 12. APARATO REPRODUCTOR DE LA HEMBRA (I).
Alteraciones del desarrollo.
Hermafrodismo.

Pseudohermafrodismo.

Ovario:

Alteraciones del desarrollo:

Hipoplasia

Hamartomas vascul ares.

Foliculos atrésicos.

Quistes ovaricos.

Inflamaciones. Ooforitis.

Neoplasias.

Oviducto:

Hidrosal pinx.

Inflamaciones: Salpingitis.

Piosalpinx.

TEMA 13. APARATO REPRODUCTOR DE LA HEMBRA (I1).
Utero:

Alteraciones de la posicion.

Alteraciones circulatorias.
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Irregularidades en €l crecimiento endometrial.
Atrofiaendometrial.

Hiperplasia endometrial.

Hidrometray mucometra.

Inflamaciones:. Endometritis y metritis.
Piometra.

Neoplasias.

Patologia de la gestacion:

Gestacion extrauterina.

Torsion del Gtero grévido.

Alteraciones en la placenta.

Muerte embrionariay fetal.

Gestacion prolongada.

Retencion de secundinas.

Vulvay vagina

Tumefaccion vulvar.

Inflamaciones: Vaginitisy Vulvitis.
Neoplasias.

PIEL: 2 HORAS

TEMA 14. SSISTEMA TEGUMENTARIO ().
Piel:

Generalidades.

Lesiones elementales:

Tiposy caracteristicas de las lesiones primarias.
Tiposy caracteristicas de las |esiones secundarias.
Respuesta de la piel frente ala agresion:
Cambios epidérmicos.

Cambios dermales.

Cambios del paniculo adiposo.

Patrones histol 6gicos de |as enfermedades cuténess:
Dermatitis perivascular.

Dermatitis vesicular y pustular.

Dermatitis de la union dermoepitelial.
Dermatitis nodul ar/difusa.

Foliculitis, perifoliculitisy furunculosis.
Paniculitis.

Vasculitis.

TEMA 15. SISTEMA TEGUMENTARIO (11).
Patrones histol 6gicos de las enfermedades cutaneas (continuacion):
Atrofia

Necrosis.

Neoplasia

Glandula mamaria:

Inflamaciones: Mamitis.

Neoplasias.

LOCOMOTOR: 2 HORAS

TEMA 16. APARATO LOCOMOTOR.
Huesos:

Alteraciones del desarrollo.

Alteraciones metabdlicas.

Degeneraciones.

Inflamaciones: Osteitisy osteomielitis.
Fractura.
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Neoplasias.

Columna vertebral:

Alteraciones del desarrollo.

Inflamaciones: Espondilitis.

Degeneraciones del disco intervertebral.
Articulaciones:

Alteraciones del desarrollo.

Degeneraciones: Artrosis o artropatia degenerativa.
Inflamaciones: Artritisinfecciosasy no infecciosas.
M Usculo Esquel ético:

Alteraciones postmortem.

Alteraciones congénitas y hereditarias.

Atrofia e hipertrofia.

Degeneracion y regeneracion.

Pigmentaciones y mineralizacion.

Miopatias.

Necrosis.

Inflamaciones. Miositis infecciosas e inmunomediadas.
Neoplasias.

Tendones, vainas y bolsas tendinosas:

Lesiones no inflamatorias.

Inflamaciones: Tendinitis, tenosinovitisy bursitis.
NERVIOSO Y SENTIDOS: 3HORAS

TEMA 17. SISTEMA NERVIOSO (1).

Meninges:

Alteraciones postmortem.

Alteraciones metabdlicas.

Alteraciones circulatorias.

Inflamaciones: Meningitis.

Cavidades internas del SNC (plexo coroideo y epéndimo):
Lesiones no inflamatorias.

Inflamaciones: Corioiditisy ependimitis.
Encéfalo y médula espinal:

Respuesta frente alainjuria de los distintos componentes tisulares:
Neuronas.

Astrocitos.

Oligodendroglia.

Microglia.

V asos sanguineos.

Alteraciones postmortem.

Alteraciones del desarrallo:

Anencefalia

Craneosquisis

Encefalocele.

Microcéfalo/ Macrocéfalo.

Porencefalia.

Hipoplasia cerebel osa.

Hidrocéfalo e hidraencefalia.

Alteraciones circulatorias.

Hemorragia.

Edema.

Infarto.

Trastornos metabdlicos:
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Enfermedades por almacenamiento.

Toxicosy toxinas.

Deficiencias nutricionales.

Necrosisy malacia.

Trastornos en laformacion y mantenimiento de lamielina.
Hipomielogénesisy desmielinizacion.
Enfermedades neurodegenerativas.

TEMA 18. SISTEMA NERVIOSO (11).
Encéfalo y médula espina (continuacion):
Inflamaciones: Encefalitisy miglitis.
Inflamaciones no purulentas.

I nflamaciones purul entas.

Sistema nervioso periférico:

Alteraciones postmortem.

Compresiones y soluciones de continuidad.
Degeneraciones.

Inflamaciones: Neuritis.

Neoplasias de |0s sistemas nerviosos central y periférico.
TEMA 19. ORGANOS DE LOS SENTIDOS.
Qjo:

Alteraciones postmortem.

Alteraciones del desarrollo.

Pérpados.

Aparato lacrimal.

Conjuntiva: conjuntivitis.

Cornea: lesiones no inflamatorias, queratitisy Ulceras corneales.
Uvea:alteraciones del desarrollo,uveitis.
Lente:ectopia, luxacion, cataratas.
Retina:desprendimiento de retina, retinopatias, retinitis.
Nervio Optico: ateraciones del desarrollo, degeneracion, neuritis.
Glaucoma.

Neoplasias.

Oido:

Oido externo:

Necrosis de la punta de las orgjas.

Otitis externa.

Neoplasias.

Oido medio:

Otitis media.

Oido interno:

Otitisinterna.

Displasiay degeneracién del conducto coclear.
Disfuncién vestibular.

Neoplasias.

CARDIOVASCULAR: 5HORAS

TEMA 20. SSISTEMA CARDIOVASCULAR (I).
Corazon:

Respuesta del corazon frente alainjuria

M ecanismos de compensaci on:

Respuesta intrinseca: dilatacion e hipertrofia
Respuesta sistémica.

Fallo cardiaco: Sindromes asociados.
Anormalidades congénitas:
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Fallos en € cierre de comunicaciones cardiovascul ares.
Alteraciones del normal desarrollo valvular.
Mal posicién de grandes vasos.

Otras anormalidades cardiacas.

Pericardio:

Acumulacién de fluidos no inflamatorios en el saco pericardico.
Alteraciones metabdlicas:

Atrofiaserosade lagrasa

Mineralizacion.

Depdsito de uratos.

Inflamacién: pericarditis.

TEMA 21. SISTEMA CARDIOVASCULAR (I1).
Corazon (continuaci on):

Endocardio:

L esiones degenerativas:

Mineralizacion y fibrosis.

Encocardiosis valvular.

Endocarditis.

Miocardio:

Degeneraciones.

Necrosisy mineralizacion.
Cardiomiopatias:

Dilatada.

Hipertrofica

Restrictiva.

Alteraciones circulatorias:

Hemorragias.

Trombosisy embolias.

Infartos

Miocarditis.

Enfermedades del sistema de conduccion.
Neoplasias.

TEMA 22. SSISTEMA CARDIOVASCULAR (I11).
V/ asos sanguineos:

Alteraciones postmortem.

Imbibicién de hemoglobina.

Coégul o postmortem.

Contraccion postmortem.

Arterias.

Aneurismasy roturas.

Hipertrofia arterial.

Degeneracion y necrosis.

Arterioesclerosis.

Degeneracion hialina

Necrosis fibrinoide.

Amiloidosis.

Trombosisy embolia

Inflamaciones: Arteritis.

Venas:

Anomalias congénitas: Shunts arteriovenosos.
Venas varicosas y flebectasias.
Inflamaciones: Flebitis.

Vasos linfaticos:
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Anomalias congénitas:. linfaedema congénito.
Dilataciony rotura.

Inflamaciones: Linfangitis.

Neoplasias de |0s vasos sanguineosy linfaticos.
HEMATICO Y LINFOIDE: 3 HORAS

TEMA 23. SISTEMASHEMATICO'Y LINFOIDE.
Médula Osea:

Alteraciones cuantitativas. Hiperplasia e Hipoplasia.
Alteraciones cualitativas.

Lesiones en las anemias.

Atrofia gelatinosa.

Porfiria.

Neoplasias.

Timo:

Alteraciones del desarrollo.

Enfermedades degenerativas.

Inflamaciones.

Estados de inmunodeficiencias.

Neoplasias.

Bolsade Fabricio:

Inflamaciones: Bursitis

TEMA 24. SISTEMA LINFOIDE (I).

Bazo:

Alteraciones degenerativas:

Atrofia.

Hemosiderosis.

Placas siderdticas.

Amiloidosis.

Roturay torsion.

Alteraciones circulatorias.

Cambios asociados a las anemias.

Hiperplasias nodul ares.

Inflamaciones: Esplenitis.

Neoplasias.

Diagnostico diferencial de las esplenomegalias.
TEMA 25. SISTEMA LINFOIDE (I1).
Ganglios linfaticos:

Alteraciones del desarrollo.

Alteraciones degenerativas.
Hiperplasiareactiva.

Inflamaciones: Linfadenitis.

Neoplasias.

RESPIRATORIO: 5 HORAS

TEMA 26. APARATO RESPIRATORIO (I).
M ecanismos de defensa del aparato respiratorio.
Patrones de respuesta frente alainjuria del sistema de conduccion.
Cavidad nasal y senos nasales.
Malformaciones.

Alteraciones metabdlicas: Amiloidosis.
Alteraciones circulatorias.

Congestion e hiperemia

Hemorragias: Epistaxis

Inflamaciones: Rinitisy sinusitis.
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Neoplasias.

Faringey bolsas guturales.

Laringey traguea:

Malformaciones.

Hipoplasia de la epiglotis.
Hipoplasiatragueal.

Colapso traqueal.

Enfermedades degenerativas.
Hemiplegialaringea.

Inflamaciones: Laringitisy traqueitis.
Neoplasias.

TEMA 27. APARATO RESPIRATORIO (11).
Bronquios:

Cuerpos extrarios.

Modificaciones en laluz bronquial.
Inflamaciones. Bronquitis.

Pulmon:

Alteraciones postmortem.
Malformaciones.

Pigmentaciones.

Enfisemay atelectasia.

Alteraciones circulatorias.
Hiperemiay congestion.

Hemorragia.

Edema.

Embolismo.

TEMA 28. APARATO RESPIRATORIO (I11).
Pulmon (continuaci on):

Patrones de respuesta frente alainjuria
Inflamaciones:

Patron anatdmico de las neumonias:
Bronconeumonia.

Neumonias lobares.

Neumonias intersticiales.

Neumonias broncointersticiales.
Neumonias embdlico-metastésicas.
Formas especiales de neumonias:
Neumonia gangrenosa.

Neumonias por aspiracion.
Neumonia lipidica.

Neumonia urémica.

TEMA 29. APARATO RESPIRATORIO (IV).
Pulmén (continuacién):

Formas especial es de neumonias (continuacion):
Neumonia granulomatosa.
Neoplasias.

Cavidad toréacicay pleura:

Derrame pleural.

Inflamaciones: Pleuritis.

Neoplasias.

Sacos aéreos de las aves:
Inflamaciones: Aerosaculitis.
ENDOCRINO: 2 HORAS

Péagina 10 de 16



TEMA 30. SISTEMA ENDOCRINO.

M ecanismos patogéni cos de las enfermedades endocrinas.
Hipofisis:

Adenohipdfisis:

Quistes hipofisarios.

Adenomas de la Pars Intermedia.

Adenomas corticotropos secretores de ACTH.
Adenoma cromdéfobo endocrinol 6gicamente inactivo.
Carcinoma hipofisario.

Hipopituitarismo e hiperpituitarismo.
Neurohipofisis:

Diabetes insipida.

Tiroides:

L esiones degenerativas e inflamatorias:
Atrofiafolicular ideopética.

Tiroiditis linfocitica.

Bocio

Neoplasias: Adenomay Adenocarcinomafolicular.
Hipotiroidismo e hipertiroidismo.

Neoplasias de células C.

Paratiroides:

Hipoparatiroidismo e hiperparatiroidismo.
Gléandulas adrendles:

L esiones degenerativas.

Calcificacion.

Amiloidosis.

Inflamaciones: Adrenalitis.

Hiperplasias y neoplasias corticales.
Hipoadrenocorticalismo e hiperadrenocorticismo.
Neoplasias de la médula adrenal .

| slotes pancredticos:

Hipofuncion e hiperfuncion.

Neoplasias.

Programa de practicas:

NECROPSIAS (necropsias-casos (1-3); necropsias-visceras (4-6))
DIAGNOSTICO MICROSCOPICO

DIAGNOSTICO MACROSCOPICO (Patologia Descriptiva, Macro 1-9)
SEMINARIOS (5 seminarios)

DISCUSION DE CASOS CLINICOS

Motivos del cambio en EVALUACION::

Criterios y sistemas de evaluacion

Actualizar € texto sobre evaluaciones
Criterios de calificacion
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EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

1. Evaluacion de la adquisicién de conocimientos. Prueba oral o escrita que incluira la valoracién
de las competencias (T2) y los resultados de aprendizaje previstos (2y 5).

2. Evaluacién de la adquisicion de habilidades y destrezas. Pruebas orales o escritas que incluirén
la valoracion de las competencias (B3) y los resultados de aprendizaje previstos (1, 3, 4y 6). Las
pruebas comprenderdn la descripcion de las lesiones estudiadas en las précticas de diagndstico
macro y microscopico, asi como la redizacion de la necropsia y descripciéon de lesiones de
matadero.

3. Evaluacion de actitudes y valores en las actividades académicas: se valorara las competencias
(T5) y los resultados de aprendizaje previstos (7) en base a la asistencia y participacion del
alumnado en las distintas actividades programadas.

Evaluacion del temario tedrico:

70 Preguntas disefiadas con 4 apartados (excepcionalmente 2 6 3) que pueden ser distintos tipos:
Verdadero/Falso, Emparejamientos, Preguntas de respuesta abierta, definiciones o preguntas para
completar.

L as preguntas podran llevar como soporte en su enunciado unaimagen de lalesion.

Evaluacion del temario préctico:

a. Examen escrito de diagndstico macroscopico (diapositivas) e mismo dia que el examen tedrico.
Este examen constara de la proyeccion de 30 diapositivas, correspondientes a las lesiones
estudiadas en cada aparato y sistema organico, y en las que se deberd redlizar el diagndstico
morfol dgico, etioldgico y/o definitivo de las mismas.

b. Examen escrito de lesiones macroscopicas en coleccion de visceras. Se valorara la descripcion
de las lesiones observadas, asi como la discusion de su relacion con la clinicay la patogenia de la
enfermedad y la determinacion del diagndstico morfol gico o definitivo.

c. Evaluacion del Dossier de practicas. Se evaluara la descripcion de las lesiones, el diagnéstico
morfoldgico/etioldgico, asi como los aspectos etiopatogénicos mas relevantes de las lesiones
estudiadas.

d. Evaluacion de la presentacion y defensa de casos clinicos. Se valorara la preparacion,
exposicion, trabajo en equipo y defensa de |os casos clinicos asignados.

Criterios de calificacion

Evaluacion del temario tedrico:

Las preguntas se puntian de 0 a 1. No existen puntos negativos. La puntuacion minima para
superar la prueba seré de 42/70.

Evaluacion del temario préctico:
a. Examen escrito de diagndstico macroscopico (diapositivas). Las preguntas se punttian de 0 a 1.
No existen puntos negativos. La puntuacion minima para superar la prueba seré de 18/30.

b. Examen escrito lesiones macroscopicas en coleccién de visceras.
La puntuacién serade 0 a 10. La puntuacion minima para superar las pruebas sera de 6.

c. Evaluacién del Dossier de lesiones macroscopicas en coleccion de visceras.
Se puntuara de 0 a 10 puntos. La puntuacion minima para superar la prueba sera de 6.

d. Evaluacion de la Presentacion y Defensa de |os Casos Clinicos de Necropsia:
Se puntuara de 0 a 10 puntos. La puntuacion minima para superar la prueba sera de 6.
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Para aprobar la asignatura debe superarse cada uno de los exdmenes (tedrico (t) y los cuatro
practicos (a, b, cy d).

La ponderacién de cada examen en la calificacion final seré 50%t; 25%a; 10%b, 5%c y 5%d. El
5% restante corresponde a la valoracion de las actitudes, asi como de la asistencia a las clases
teoricas.

Los exdmenes (t) y (a) deben aprobarse en la misma convocatoria de evaluacion. Para el alumnado
que apruebe los examenes (b), () y (d), (evauacion de précticas clinicas), estas calificaciones
serén vélidas durante dos afios, siempre y cuando no cambie el proyecto docente.

El incumplimiento de la asistencia regular a las actividades précticas (al menos el 90%) supondra
laexclusion de la evaluacion continua (convocatoria ordinaria).

Los sistemas de evaluacion y criterios de calificacion de la asignatura seran iguales en las tres
convocatorias (ordinaria, extraordinariay especial).

Aquel alumnado que, por no haber cumplido la asistencia regular a las actividades préacticas (a
menos e 90%), se presenten a las convocatorias extraordinaria y/o especia deberan superar €l
examen tedrico como requisito previo a presentarse a las pruebas de evaluacion practicas (b, ¢y
d).

PLANIFICACION SEMANAL

Créditos. 7,5 ECTS (60% presencialidad - 40% no presencialidad)
Horas totales (teoria + préacticas + evaluaciones) = 187,5 horas
Horas totales (no presencia) = 75 horas

Semana 1: Teoria (2 horas); Patologia Descriptiva (3,5 horas); Necropsia 1 (3,5 horas). Actividad
no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 2: Teoria (3 horas); Patologia Descriptiva (3,5 horas); Necropsia 1 (3,5 horas). Actividad
no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 3. Teoria (2 horas); Patologia Descriptiva (3,5 horas); Necropsia 1 (3,5 horas). Actividad
no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 4. Teoria (3 horas). Diagnostico Microscépico (3 horas); Necropsia 2 (3,5 horas).
Actividad no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 5: Teoria (3 horas). Diagnostico Microscopico (3 horas); Necropsia 2 (3,5 horas). Macro 1
(2,5 horas); Macro 2 (3 horas). Actividad no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 6: Teoria (3 horas). Necropsia 3 (3,5 horas); Macro 2 (3 horas); Macro 3 (3 horas); Casos
clinicos (3,5 horas); Seminario 1 (2 horas). Actividad no presencia (trabajo independiente) 5
horas

Semana 7: Teoria (3 horas). Necropsia 3 (3,5 horas); Macro 3 (3 horas); Macro 4 (2,5 horas);
Casos clinicos (3,5 horas); Seminario 2 (2 horas). Actividad no presencial (trabajo independiente)
5 horas

Semana 8: Teoria (3 horas). Necropsia 4 Visceras (3,5 horas); Macro 4 (2,5 horas); Macro 4 (2,5
horas); Casos clinicos (3,5 horas); Seminario 3 (2 horas). Actividad no presencial (trabgjo
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independiente) 5 horas

Semana 9: Teoria (3 horas). Necropsia 4 Visceras (3,5 horas); Macro 5 (3 horas); Casos clinicos
(3,5 horas); Seminario 4 (2 horas). Actividad no presencia (trabajo independiente) 5 horas

Semana 10: Teoria (3 horas). Necropsia 5 Visceras (3,5 horas); Macro 5 (3 horas); Casos clinicos
(3,5 horas); Seminario 5 (2 horas). Actividad no presencia (trabajo independiente) 5 horas

Semana 11: Teoria (3 horas). Necropsia 5 Visceras (3,5 horas); Macro 6 (3 horas). Actividad no
presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 12: Teoria (3 horas). Necropsia 6 Visceras (3,5 horas); Macro 6 (3 horas); Macro 7 (2,5
horas). Actividad no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 13: Teoria (3 horas). Necropsia 6 Visceras (3,5 horas); Macro 7 (2,5 horas); Macro 8 (2.5
horas). Actividad no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Semana 14: Teoria (3 horas). Macro 8 (2.5 horas); Macro 9 (3,5 horas). Actividad no presencial
(trabajo independiente) 5 horas

Semana 15: Macro 9 (3,5 horas). Actividad no presencial (trabajo independiente) 5 horas

Evaluaciones (7 horas)
Coordinacién (0,5 horas)

PROFESORADO

Dr./Dra. Maria José Caballero Cansino (COORDINADOR)
Departamento: 278 - MORFOLOG A

Ambito: 025 - Anatonia Y Anatonia Patol 6gi ca Conpar ada
Area: 025 - Anatonia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
Despacho: MORFOLOG A
Teléfono: 928451103 Correo Electronico: nmari aj ose. cabal | ero@il pgc. es

Dr./Dra. Ildefonso Oscar Quesada Canales (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 278 - NMORFOLOG A

Ambito: 025 - Anatomia Y Anatomnia Pat ol 6gi ca Conpar ada
Area: 025 - Anatonia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
Despacho: MORFOLOG A
Teléfono: 928459713 Correo Electrénico: oscar. quesada@l pgc. es

Dr./Dra. Pedro Manuel Herraez Thomas
Departamento: 278 - NMORFOLOG A

Ambito: 025 - Anatonia Y Anatonia Patol 6gi ca Conpar ada
Area: 025 - Anatonia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
Despacho: MORFOLOG A
Teléfono: 928451139 Correo Electrénico: pedro. herraez@l pgc. es
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Dr./Dra. Marisa Ana Andrada Borzollino

Departamento:
Ambito:

Area:
Despacho:
Teléfono:

278 - MORFOLOG A

025 - Anatonia Y Anatomnia Patol 6gi ca Conpar ada

025 - Anatonia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
MORFOLOG A

928454323 Correo Electrénico: nari saana. andr ada@l pgc. es

Dr./Dra. Antonio Espinosa de LosMonterosy Zayas

Departamento:
Ambito:

Area:
Despacho:
Teléfono:

278 - MORFOLOG A

025 - Anatomia Y Anatonia Patol 6gi ca Conpar ada
025 - Anatonmia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
MORFOLOG A

928454345 Correo Electronico: ant oni 0. espi nosa@il pgc. es

Dr./Dra. EvaMaria Sierra Pulpillo

Departamento:
Ambito:

Area:
Despacho:
Teléfono:

278 - MORFOLOG A

025 - Anatomia Y Anatonia Patol 6gi ca Conpar ada
025 - Anatomia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
MORFOLOG A

Correo Electrénico: eva. si erra@l pgc. es

Dr./Dra. Francisco Rodriguez Guisado

Departamento:
Ambito:

Area:
Despacho:
Teléfono:

278 - MORFOLOG A

025 - Anatonia Y Anatomi a Patol 6gi ca Conpar ada
025 - Anatomia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
MORFOLOG A

928451104 Correo Electrénico: franci sco. gui sado@l pgc. es

Dr./Dra. Ayoze Castro Alonso

Departamento:
Ambito:

Area:
Despacho:
Teléfono:

278 - MORFOLOG A

025 - Anatonmia Y Anatonia Patol 6gi ca Conpar ada
025 - Anatonia y Anatonia Patol 6gi ca Conpar adas
MORFOLOG A

928454321 Correo Electronico: ayoze. castro@il pgc. es

Dr./Dra. Manuel Antonio Arbelo Hernandez

Departamento: 278 - NMORFOLOG A
Ambito: 025 - Anatonia Y Anatonia Patol 6gi ca Conpar ada
Area: 025 - Anatonia y Anatomnia Patol 6gi ca Conpar adas
Despacho: MORFOLOG A
Teléfono: 928459707 Correo Electrénico: manuel . ar bel o@il pgc. es
BIBLIOGRAFIA

[1 Basico] Pathology of domestic animals /
edited by M. Grant Maxie.
Elsevier,, . Louis: (2016) - (6th ed.)
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[2 Basico] Pathologic basis of veterinary disease /
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[3 Béasico] Veterinary pathology /
Thomas Carlyle Jones, Ronald Duncan Hunt, Norval William King.
Williams and Wilkins,, Baltimore : (1996) - (6th ed.)
0683044818
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26
42533 - CIRUGIA II

UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS
DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42533 - CIRUG A |1
CODIGO UNESCO: 3109. 10 TIPO: bligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 2° senestre
CREDITOS ECTS: 6 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 6 INGLES:

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

https.//www2.ul pgc.es/plan-estudio/4025/40

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Para aprovechar mejor los contenidos de Cirugia Il recomendamos que el aumno tenga los
conocimientos previos adquiridos en las asignaturas siguientes:Anatomia, Fisiologia, Patologia
General, Propedéutica Clinicay Cirugial.

Motivos del cambio en CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO:

adecuacion-actualizacion alaimparticion real de contenidosy distribucion

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO

|. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA DEL 0OJO Y ANEXOS. Este bloque temético
consta de 6 temas impartidos en 6 horas de clase y comienza con un recuerdo anatdmico y
fisiologico del ojo y de las estructuras anexas, describiendo las distintas técnicas diagndsticas en
oftalmologia. Posteriormente se presentan las distintas patologias que afectan a parpados, tercer
parpado o membrana nictitante, cornea, esclerdtica, cristalino, retinay Uvea. El objetivo primordial
planteado es que e alumno establezca criterios suficientes que le ayude aidentificar y diagnosticar
las patologias oculares més frecuentes, asi como la resolucion de cada problema clinico mediante
las distintas técnicas quirdrgicas y su tratamiento mas adecuado.

Tema 1.- Globo Ocular. Estructura anatdbmica y Funcion. Materia e Instrumental Especifico.
Consideraciones Anestésicas en Oftalmologia. Orbita y Globo Ocular. Anomalias Congénitas y
Adquiridas. Inflamacién, Absceso y Tumor Retrobulbar. Prolapso del Globo Ocular. Técnicas
Quirdrgicas: Enucleacion, Evisceracion y Exenteracion. Prétesis Intraoculares.

Tema 2.- Membrana Nictitante. Conjuntiva. Sistema Lagrimal. Membrana Nictitante: Luxacion
de la Glandula Lagrimal Accesoria. Alteraciones del Cartilago. Heridas. Conjuntivac Anomalias
Congeénitas. Cuerpos Extrafios. Heridas. Sistema Lagrimal: Anomalias del Drengje. Déficit de la
Secrecién Lagrimal. Técnicas Quirdrgicas.

Tema 3.-Parpados. Anomalias Congénitas y Adquiridas. Ectropion. Entropion. Enfermedades
relacionadas con las Pestafias. Heridas. Cantotomia. Blefarorrafia. Cantoplastias. Tarsorrafia.
Neoplasias.

Tema 4.- Coérnea, Esclerdticas Anomalias Congénitas. Clasificacion de Ulceras Corneales.
Trastornos Corneales de Importancia Quirdrgica. Queratectomia. Sutura Corneal. Colgaos
Conjuntivales. Queratoplastia.
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Tema 5.- Uvea, Iris, Uvea: Alteraciones Congénitas y Adquiridas. Iris; Prolapso de lIris.
Neoplasias. Tomade biopsia. Glaucoma: Tratamiento Quirdrgico.

Tema 6.-Cristalino: Anomalias Congénitas del Cristalino. Luxacion. Cataratas. Cirugia del
Cristalino: Técnica Extracapsular e Intracapsular. Facoemulsificacion. Lentes Intraocul ares.

Il. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA DEL OIDO, PABELLON AURICULAR Y
BOLSAS GUTURALES. En este blogue temético compuesto por 3 temas, abordamos el estudio
de las patol ogias susceptibles de tratamiento quirdrgico del oido, del pabellon auricular y de las
bolsas guturales.

Tema 7.- Oido I: Pabellén Auricular, Conducto Auditivo Externo, Medio e Interno. Recuerdo
Anatomofuncional. Lesiones Fisicas. Otohematomay Heridas. Traumatismos Solaresy por
Presion. Neoplasias. Extraccidn de Cuerpos Extrafios.

Tema 8.- Oido II: Cirugia del Oido. Consideraciones Anestésicas y Antibioterapia
Otitis:Procedimientos Quirargicos. Neoplasias.
Tema 9.-Oido Ill: Bolsas Guturales. Recuerdo Anatomofuncional.Exploracion. Empiema,

Timpanismo y Micosis de las Bolsas Guturales. Abordajes Quirurgicos a las Bolsas Guturales:
Ventral, de Viborg, Hiovertebrotomiay de Whitehouse. Cistiguturotomia.

I1l. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA DEL TRACTO RESPIRATORIO SUPERIOR,.
Este bloque temético recoge en 5 temas, y en é se estudia el diagnostico y tratamiento quirdrgico.
Se impartirdn 5 horas de clases magistrales, de las distintas patologias que afectan a las fosas
nasales, laringe y traquea.

Tema 10.- Tracto Respiratorio Superior. Introduccion. Consideraciones Preoperatorias.
Consideraciones Anestésicas de la Cavidad Nasal. Recuerdo Anatémico. Exploracion de la
Cavidad Nasal. Patologia Quirurgicay Cirugia de la Cavidad Nasal: Cuerpos Extrafios. Rinitis.
Pélipos Nasales. Neoplasias. Técnicas Quirdrgicas. Biopsiay Rinotomia

Tema 11.- Senos Nasales. Consideraciones Anestésicas. Patologia Quirlrgica y Cirugia de los
Senos. Exploracion de los Senos Nasales. Sinusitis. Neoplasias. Abordajes de los
Senos: Trepanacion y Fenestracion.

Tema 12.- Sindrome Braquicefdico. Patologia Quirargica y Cirugia de los Ollares y Fosas
Nasales, Cirugia del Paladar Elongado y Saculos laringeos. Traumatismos de la Cavidad Nasal.
Quistes, Pliegues Alares. Neoplasias. Fistula Oronasal Adquirida.

Tema 13.- Laringe. Recuerdo Anatdmico.Enfermedades de la laringe. Colapso
laringeo: Tratamiento quirdrgico. Pardlisis laringea. Técnicas quirdrgicas. Laringuectomia parcial.
L ateralizacion aritenoidea unilateral. Ventricul ocordectomia o devocalizacion.

Tema 14.- Traguea y tiroides. Recuerdo Anatdmico. Consideraciones Anestésicas. Teécnicas
Quirdrgicas: Tragueotomia, Traqueostomia y Reseccion y Anastomosis Tragqueal. Colapso
Traqueal y Métodos de Reparacion. Estenosis Tragueal. Tiroides. Recuerdo Anatomico.
Hipertiroidismo Felino. Técnicas Quirlrgicas. Tiroidectomia Extracapsular, Extracapsular
Modificada e Intracapsular. Carcinoma Tiroideo Canino. Hiperparatiroidismo. Paratiroidectomia.

IV. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA DEL TRACTO RESPIRATORIO INFERIOR Y
PARED TORACICA. Este blogue temético consta de 4 temas y recoge, por una parte, los
principios basicos de la cirugia torécica y las patologias més frecuentes con sus resoluciones
quirdrgicas y por otro lado, la patologia quirdrgica y cirugia mas relevante de los pulmones y
pleura. 4 horas de clases magistrales.

Tema 15.- Principios Bésicos de la Cirugia Toracica. Recuerdo Anatdmico. Consideraciones
Preoperatorias. Consideraciones Anestésicas en la Cirugia de Torax. Técnicas Quirdrgicas.

Tema 16.- Técnicas Quirlrgicas e Instrumental empleados en la Cirugia Torécica. Toracotomia:
Intercostal o Esternotomia Media. Cuidados Postoperatorios: Toracocentesis, Drengjes Toracicos,
Control del Dolor. Complicaciones.

Tema 17.- Pared Costal, Esternon y Diafragma. Recuerdo Anatomico. Perforaciones de la Pared
Costal. Fracturas Costales y Esternales. Rotura Diafragmética. Hernias Diafragmaticas. Hernia
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Diafragmatica Pleuroperitoneal o Hernia Peritoneopericardica. Diagnéstico y Tratamiento.

Tema 18.- Pulmones y Pleura. Recuerdo Anatdmico. Lobectomia. Torsion lobular. Absceso
pulmonar. Neoplasias. Enfermedades que Afectan a la Cavidad Pleural: Neumotdrax: Traumético
0 Espontéaneo. Hidrotorax o Efusiéon Pleural. Quilotérax. Hemotorax. Diagndstico y Tratamiento.

V. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA CARDIOVASCULAR. El objetivo fundamental
de este apartado es que € alumno identifique aguellas patologias congénitas y adquiridas méas
frecuentes que afectan al sistema cardiovascular y su tratamiento quirudrgico.

Tema 19.- Corazon y Grandes Vasos. Consideraciones Preoperatorias y Anestésicas.
Anormalidades Congénitas: Ductus Arteriosus Persistente, Arco Adrtico Persistente, Estenosis de
la Arteria Pulmonar y Adrtica. Patologia Quirlrgica del Pericardio: Pericardiotomia. Efusion
Pericérdica. Tamponamiento Pericardico.

VI. PATOLOGIA QUIRURGICA DE LAS HERNIAS. Este apartado consta de 2 temay en € se
describen por una parte, las distintas técnicas de abordaje a la cavidad abdominal y, por otro lado,
el tratamiento quirdrgico de las hernias abdominales. Seimpartiraen 2 horas

Tema 20.- Hernias I: Congénitas y Adquiridas. Hernia Umbilical, Inguinal, Escrotal, Femoral o
Crural y Perineal.

Tema 21.- Principios de |as Diferentes Herniorrafias. Complicaciones Quirdrgicas.

VIl. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA DEL TRACTO DIGESTIVO. En este amplio
apartado se abordan las distintas patologias susceptibles de tratamiento quirdrgico que afectan al
tracto digestivo, constade 17 temas. Se impartiran 17 horas de clases magistrales.

Tema 22.- Patologia Quirlrgica y Cirugia de la Cavidad Ora y Orofaringe. Consideraciones
Anestésicas. Labios, Carrillos y Paladar. Alteraciones Congénitas. Labio Leporino, Hendidura del
Paladar Primario y Secundario. Queilopalatosquisis. Traumatismos. Cuerpos Extraiios. Neoplasias.
Queiloplastias.

Tema 23.- Lengua y Gléndulas Salivares. Anormalidades Congénitas. Traumatismos. Glositis.
Pardlisis del Nervio hipogloso. Fracturas y Necrosis del Hioides. Glandulas Salivares. Cuerpos
Extrafios, Sialolitos. Fistulas Salivares. Ranulas. Neoplasias. Cirugia de los Conductos y Glandulas
Salivares.

Tema 24.- Faringe, Amigdalas. Cuerpos Extrafios en Faringe. Tonsilectomia. Faringostomia.
Neoplasias de la Cavidad Oral. Clasificacion. Maxilectomias y Mandibulectomias. Otros
Tratamientos Quirdrgicos.

Tema 25.- Odontologia. Recuerdo Anatdmico. Anomaias Congénitas. Polidontia vy
Oligodontia,Odontoquistes, Braquignatismo y Prognatismo. Hipoplasia del Esmalte. Material
Odontologico.Caries.  Fracturas Dentarias. Tratamiento Endodontico. Fistulas Dentarias.
Extracciones Dentarias.

Tema 26.- Esofago. Afecciones del Esofago: Traumatismos, Cuerpos Extrafios, Estenosis
Esofégica, Neoplasias. Principios Bésicos de la cirugia esofégica. Abordajes y Técnicas
quirargicas. esofagotomia y esofagectomia. Hernia Hiatal. Megaesofago Idiopatico o Adquirido.
Acalasia Cricofaringea. I ntususcepcion Gastroesoféagica.

Tema 27.- Cirugia del Estdbmago. Consideraciones Anestésicas. Recuerdo Anatdmico. Técnicas
Quirdrgicas. Gastrotomia, Gastrectomia Parcial y Gastrostomia Temporal. Billroth | (Pilorectomia
y Gastroduodenostomiay  Billroth  |I(Gastrectomia Parcial y  Gastroyeyunostomia).
Piloromiotomiasy Piloroplastias.

Tema 28.- Sindrome Dilatacion-Torsion Gastrica. Consideraciones anestésicas y preoperatorias.
Gastropexias. Complicaciones

Tema 29.- Cirugia del Intestino Delgado. Recuerdo Anatémico. Técnicas Quirlrgicas:
Enterotomia, Biopsia Intestina y Enterectomia 'y Anastomosis convencional y mecanica. Parches
de Omento y Serosa. Obstruccidon Intestinal: Cuerpos Extrafios. Intususcepcion. Plicatura
intestinal. Complicaciones.

Tema 30.- Cirugia de Intestino Grueso. Recuerdo Anatdmico. Coléctomia y Anastomosis.
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Colopexia. Tiflectomia.

Megacolon.

Tema 31.- Cirugia de Recto y Ano. Atresia Anal. Diverticulos Rectales. Prolapso Rectal. Cirugia
de los Sacos Anales. Neoplasias

Tema 32.- Patologia quirtrgica digestiva de rumiantes |.

Tema 33.- Patologia quirtrgica digestiva de rumiantes 1.

Tema 34.- Patologia quirurgica misceldnea de rumiantes.

Tema 35.- Patologia Quirargicay Cirugia Digestiva Equina |. Patologias de estdmago.

Tema 36.- Patologia Quirargicay Cirugia Digestiva Equinall. Patologias de intestino delgado.
Tema 37.- Patologia Quirdrgicay Cirugia Digestiva Equinalll. Patologias de intestino grueso.
Tema 38.- Organos Parenquimatosos Abdominales. Higado. Traumatismos. Biopsia Hepética.
Hepatectomia y Col ecistotomia. Col ecistoenterostomia. Pancreas. Biopsia
Pancredtica.Pancreatectomia. Bazo. Traumatismos. Torsion. Biopsia. Esplenectomia.

VIII. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA UROGENITAL. Este apartado consta de 5
temas que aportan una vision general del tratamiento quirdrgico de aquellas patologias mas
frecuentes que afectan a rifidn y vias urinarias, a aparato genital femenino y al aparato genital
masculino. Seimpartira en 5 horas de clases magistrales

Tema 39.- Rifidn y Uréteres. Consideraciones Preoperatorias y Anestésicas. Anomalias
Congénitas. Traumatismos. Neoplasias. Nefrolitiasis. Nefrotomia y Nefrectomia. Biopsia Renal.
Uréter: Anomalias Congénitas. Reparacion de Defectos del Uréter. Litiasis. Uréter Ectopico.

Tema 40.- Vegiiga. Anomalias Congénitas. Calculos Vesicales. Traumatismos Vesicales.Cistitis.
Cistocentesis.

Tema41.- Uretra. Uretrostomias. Cirugiadel Sindrome Urol6gico Felino.

Tema 42.- Aparao Genita Masculino: Recuerdo  Anatémico.  Traumatismos.
Neoplasias.Criptorquidia. Orquiectomia: Técnicas. Vasectomia. PrOstata, Pene y Prepucio.
Anormalidades

Congénitas. Traumatismos. Absceso Prostético. Quiste Prostatico. Hipertrofia Prostética.
Neoplasias. Prostatectomias. Amputacién del Pene. Fimosisy Parafimosis.

Tema 43.- Aparato Genital Femenino: Recuerdo Anatomico. Utero y Ovario. Consideraciones
Anestésicas.  Anomalias  Congénitas.  Lesiones  Trauméticas.  Ovariectomia vy
Ovariohisterectomia.Salpinguectomia. Cesérea. Piometra. Prolapso Uterino. Vagina y Vulva
Episiotomia. Vulvorrafia. Prolapso Vaginal. Neoplasias.

IX. PATOLOGIA QUIRURGICA Y CIRUGIA DE LA PIEL: Cirugia Reconstructiva.
44.- Colgagjos.Tipos. Indicaciones. Complicaciones

45.- Injertos. Tipos. Indicaciones. Complicaciones.

X FISIOTERAPIA EN VETERINARIA

46. Bases de aplicacion fisioterapia

47. Bases de la aplicacién de la rehabilitacion.

Seminarios:

Serealizardn 7 seminarios practicos en aula de 1 horas cada uno. Los contenidos de los seminarios
se consideran una ampliacion de los contenidos explicados en las clases magistraes y la
introduccién a nuevas técnicas quirdrgicas. En ninglin caso sera materia aincluir en las pruebas de
evaluacion

El programa practico consta de tres partes:
A.- PRACTICAS REGLADAS CON CADAVERES. Tdleres. El alumno redizara diferentes

técnicas quirdrgicas sobre cadaveres de animales. Son préacticas organizadas en la que los alumnos
ponen en practica distintas técnicas quirdrgicas en cadaveres, familiarizandose de esta forma con
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el procedimiento quirargico y el instrumental especifico para cada intervencion programada. Se
realizarén en salas del HCV y tendran |a siguiente distribucion:

1.- Préactica 1: Cirugia Oftalmoldgica. Colgajo de la Membrana Nictitante. Entropion. Ectropion.
(3 horas)

2.- Practica 2: Cirugia Torécica. Toracotomia. Drengjes Toracicos. Lobectomia. (4 horas)

3.- Practica 3: Cirugia Abdominal y Digestiva. Procedimiento de Laparatomia Exploratoria. (4
horas)

B.- PRACTICAS HOSPITALARIAS. Los grupos de alumnos asistiran a Hospital Clinico
Veterinario y la participacion activa de los mismos es fundamental para la buena marcha de dichas
sesiones practicas. Ladistribucion serala siguiente:

1.- Préctica 1: Préctica Hospitalaria Oftalmoldgica. (4 horas)

2.- Préctica 2: Practica Hospitalaria de Cirugia General. (4 horas)

C. PRACTICAS DE ALBERGUE: Dichas préacticas se realizan en el Albergue Insular y tienen la
siguiente distribucion:

1.- Practica 1: Cirugiade alberguel. (3 horas)

2.- Practica 2: Cirugiade alberguel. (3 horas)

Laasistenciaalatotalidad de las clases préacticas es obligatoria.

Para la organizacion de grupos se utilizard € Gestor Académico correspondiente.
En total los aumnos recibiran 11 horas de taleres practicos reglados, 8 horas préacticas
hospitalarias y 6 horas de précticas em albergue sumando un total de 25 horas.

Motivos del cambio en EVALUACION::

Criterios y sistemas de evaluacion

adaptacion a la distribucién académica actual

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

El sistema de evaluacion depende de las metodologias docentes empleadas para la adquisicion de
competencias. Para la evaluacion de la adquisicion de conocimientos se utilizaran las pruebas
orales o0 escritas.

Para la evaluacion de la adquisicién de habilidades y destrezas se utilizara una ficha de
verificacién de objetivos de aprendizaje (Practicas clinicas) de tal forma gque se garantice que todos
los estudiantes han alcanzado |os objetivos de aprendizaje que se proponen.

Para la evaluacion de las précticas regladas se realizara una prueba oral. Se tendra en cuenta la
asistenciay participacion de los estudiantes en las distintas actividades programadas.

Ante cualquier situaciéon extraordinaria y excepciona que suponga la no presencialidad, los
criterios de evaluacion y los criterios de calificacion no sufren modificaciones respecto a lo
descrito anteriormente.

Respecto a los sistemas de evaluacion, el examen tedrico y practico se realizaran a través del
campus virtual. Se afiade a la situacion estandar que excepcionalmente y a criterio del profesor se
puedarealizar el examen tedrico en modalidad oral por videoconferencia.
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METODOS DE EVALUACION.

La evaluacion de las practica regladas consistira en un examen practico donde se evaluara los
conoci mientos adquiridos durante la asistenciay participacién alas practicas. El examen consta de
larealizacién de una técnica quirdrgica sobre un cadaver.

Criterio de evauacion: La realizacion correcta de la técnica quirdrgica siguiendo las pautas
establecidas en las préacticas.

La asistencia a las préacticas es obligatoria. EI alumno que no las tenga todas realizadas no podra
presentarse a examen tedrico.

El examen tedrico consistira en una prueba de 35-45 preguntas cortas o/y de desarrollo y de 20-80
preguntas tipo test. Alguna de estas preguntas serén imagenes en diapositivas 0 en CD. También se
pueden realizar examenes orales.

Este sistema se podra aplicar tanto en la convocatoria ordinaria como en la extraordinariay en la
especial.

Ante cualquier situacion extraordinaria y excepcional gque suponga la no presencialidad, los
criterios de evaluacion y los criterios de calificacion no sufren modificaciones respecto a lo
descrito anteriormente.

Respecto a los sistemas de evaluacion, el examen tedrico y practico se realizaran a través del
campus virtual. Se afiade a la situacién estandar que excepcionalmente y a criterio del profesor se
puedarealizar €l examen tedrico en modalidad oral por videoconferencia.

Criterios de calificacion

Para aprobar la asignatura es imprescindible aprobar cada uno de los tres bloques teméticos de los
gue consta el examen.

La nota final para superar la materia es un 5, que se obtendréa a superar el 60% de las preguntas
evaluadas en la prueba escrita. Cada pregunta se puntiadel 0 al 1 y no existen puntos negativos.
El alumno podra compensar una parte suspensa con las otras partes del examen si la nota es de al
menos un 3.5, y no podra tener més de una parte suspensa.

Este tipo de actividad de evaluacion representara el 60% de la calificacion final de la materia.
Eventualmente, y a criterio del profesor, se podra evaluar parcialmente la materia en temas o
bloques teméticos. A dichas evaluaciones parciales tendran derecho sélo los aumnos que
acrediten la asistencia regular. En cualquier caso, s la prueba fuera oral, se generara evidencia
escrita de la preguntals y respuestals; la nota obtenida en esta situacion se guarda para compensar
la materia eval uadas solamente en la convocatoria ordinaria inmediatamente posterior

La asistencia aporta un maximo de un 10% a la calificacion final; la actitud general y los
conocimientos empleados por € alumno en las clases practicas (maximo 30%) completaran la
calificacion final. Respecto ala actitud, en caso de actitudes que dificulten o impidan el desarrollo
normal de las sesiones tedricas y/o précticas (impuntualidad reiterada, salidas injustificadas del
aula, uso del moévil durante el desarrollo de las clases, pasividad o desinterés manifiesto, etc.)
restaran hasta un maximo de 20% en la calificacion final, sin detrimento de otras acciones que €l
profesorado pudiera emprender si |0 estimase conveniente.

Calificacion final: 10% + 30% - (0-20%) + 60%

También se valorara positivamente la asistencia 'y participacion de los estudiantes en las distintas
actividades programadas.

Aquellos alumnos gque no superen el exdmen practico, asi como aguellos que no han asistido a las
diferentes sesiones practicas deberan realizar un exdmen practico para demostrar que poseen los
conocimientos y destrezas adecuados.
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4 horas semanales de clases magistrales y a continuacion los seminarios. Total de 47 horas + 7
horas + 6 de evaluacion

tres talleres practicos. Total de 11 horas

dos Practicas Hospitalarias. Total 8 horas

dos précticas en Albergue. Total 6 horas

Dr./Dra. Jos¢ Manuel Vilar Guerefio (COORDINADOR)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y C rugia Aninal
Area: 617 - Medicina Y Grugia Aninal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928457244 Correo Electrénico: j ose. vil ar @il pgc. es

Dr./Dra. Inmaculada Morales Farifia (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Animal
Area: 617 - Medicina Y Girugia Aninal
Despacho: PATOLOG A ANl MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451120 Correo Electrénico: i nmacul ada. nor al es@il pgc. es

Dr./Dra. Maria delos Dolores Aguirre Sanceledonio
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Aninal
Area: 617 - Medicina Y G rugia Aninal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451119 Correo Electrénico: mari a. agui rre@l pgc. es

Dr./Dra. Maria L uisa Diaz-Bertrana Sanchez
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Animal
Area: 617 - Medicina Y Girugia Aninal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928454300 Correo Electronico: | ui gi . bertrana@l pgc. es

Dr./Dra. David Oliverio Rodriguez L ozano
Departamento: 281 - PATOLOG A ANl VAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Aninal

Area: 617 - Medicina Y Cirugia Animal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928457437 Correo Electrénico: ol i ver.rodriguez@l pgc. es
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Dr./Dra. Sergio Martin Martel
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 617 - Medicina Y Cirugia Animal
Area: 617 - Medicina Y Girugia Aninmal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451115 Correo Electrénico: sergi o. marti n@l pgc. es
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computerizada, ecografia /
E. W. Becht ...[et al.].
Grass,, Barcelona : (1991)
84-7714-047-2

[9 Recomendado] Veterinary ophthalmology /
edited by Kirk N. Gelatt.
Blackwell,, Ames, lowa : (2007) - (4th ed.)
9780781766579
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[10 Recomendado] Fisioterapiay rehabilitacion veterinaria /
Gemma del Pueyo Montesinos.
Servet,, Zaragoza : (2011)
978-84-92569-63-2

[11 Recomendado] Manual of small animal soft tissue surgery /
Karen M. Tobias.
Wiley-Blackwell,, Ames : (2010)
978-0-8138-0089-9

[12 Recomendado] Veterinary surgery :small animal /
Karen M. Tobias ; Soencer A. Johnston.
Elsevier,, . Louis, Missouri : (2012)
978-1-4377-0746-5 (0.c)

[13 Recomendado] A colour atlas of veterinary dentistry and oral surgery /
Peter Kertesz.
, Wolfe, (1993)
0723415420

[14 Recomendado] Veterinary record.

British Veterinary Association,, London : (1988)
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26

42534 - MEDICINA PREVENTIVA,

POLITICA SANITARIA Y SALUD PUBLICA
UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS

DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42534 - MEDI Cl NA PREVENTI VA, POLi TI CA SANI TARI A Y SALUD PUBLI CA
CODIGO UNESCO: 3109. 99 TIPO: bligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 2° senestre
CREDITOS ECTS: 7,5 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 7,5 INGLES:

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

https.//www2.ul pgc.es/plan-estudio/4025/40

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Aunque no hay fijados requisitos previos para cursar esta asignatura, no obstante los alumnos
deberian haber superado las siguientes asignaturas: epidemiologia, microbiologia, parasitologia,
enfermedades parasitarias y enfermedades infecciosas

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO
Clases magistrales (63 horas). Précticas en Aula (18 horas).
MEDICINA PREVENTIVA

Temal
Concepto de Medicina Preventiva. Perspectiva historica. Programas sanitarios. cualidadesy
componentes. Manejo de datos sanitarios y productivos. Finalidad del programa sanitario.

Tema?2
Ganado vacuno lechero. Interaccion entre salud y produccion. Productividad. Técnicas productivas
y salud. Genéticay salud.

Tema3
Programa de Medicina Preventiva del bovino lechero. Objetivos y mango de datos. Componentes
del Programa Sanitario.

Tema4d

Mantenimiento de la capacidad reproductiva. Medidas de la funcién reproductiva. Mantenimiento
del nivel reproductivo. Causas de infertilidad: estudio clinico. Coste econdmico de la infertilidad.
Control de las mamitis. Causas y estudios de prevalencia. Impacto econdmico de las mamitis.
Prevencion. Programas de control.

Temab

Manejo sanitario de los terneros. Epidemiologia de |as enfermedades del ternero. Mangjoy
enfermedades. Control y prevencion de las enfermedades del ternero.
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Tema6

Nutricién e instalaciones de vacas y terneros. Nutricion, requerimientos nutritivos, seguimiento de
la eficacia productiva de lactantes y destetados. Terneras y novillas. Relacién de la nutricion de la
vaca gestante y en lactacion con las enfermedades. Albergue, sanidad y produccién.

Tema7

Sanidad y produccion del ternero de engorde. Tipos de cebaderos. Objetivos de la medicina
preventiva. Correlaciones entre salud y produccién. Programa sanitario. Control y prevencion de
enfermedades. Beneficios del programa sanitario.

Tema8

Medicina preventiva en el ganado porcino. Desarrollo de laindustria porcina. Tipos de
explotaciones ganaderas. Control y erradicacion de enfermedades. Objetivosy niveles normales de
produccién. Economia de la produccién e impactos econémicos. Seguimiento de la produccién y
de laenfermedad.

Tema9

Planificacion del programa productivo-sanitario porcino. Funcién reproductiva en la explotacion
porcina. Control de enfermedades de lechones lactantes. Control de enfermedades en destetados.
Control de enfermedades en cerdos de engorde. Prevencion y control de enfermedades en
reproductores.

Tema 10

Medicina preventiva de la oveja. Conceptos basi cos de produccion. Causas'y epidemiologia del
descenso productivo. Infertilidad. Programa sanitario: mortalidad neonatal; manejo y produccién,
programa de sanidad y produccion. Control de otras enfermedades.

Temall

Medicina preventiva de la cabra. Conceptos basicos de la produccion caprina. Causas limitantes de
la productividad. Limitaciones del programa sanitario. Causa y control de deficiencias
reproductivas. Control de la mortalidad neonatal. Prevencion y control de las enfermedades
respiratorias. Programa sanitario frente a enfermedades cronicas. Elaboracion de programas
sanitarios-productivos.

Temal2
Medicina preventiva de |las explotaciones avicolas. Bases productivas de las granjas de ponedoras
y de pollos de engorde. Programa sanitario.

Tema 13

Medicina preventiva de las explotaciones de conejos. Bases productivas. Programas sanitarios.
Alimentacion y abergue en relacion con la salud. Prevencion y control de enfermedades
respiratorias.

Tema 14
Medicina preventiva de |os équidos. Nociones bésicas de programas sanitarios.

Tema 15
Medicina preventiva de perros y gatos. Nociones basicas de programas sanitarios.

Tema 16
Medicina preventiva en acuicultura.

Temal7
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Medicina preventiva en apicultura
POLITICA SANITARIA

Tema 18
Politica Sanitaria: Concepto. Finalidad. Estrategias de intervencién: prevencion, control y
erradicacion.

Tema 19
Prevencion: Higiene. Desinfeccién. Cuarentena. Otras medidas.

Tema 20

Control y erradicacion. Medidas: stamping out y sacrificios, quimioprofilaxis en masa,
inmunoprofilaxis en masa, lucha contra vectores y hospedadores, higiene ambiental, educacién
sanitaria.

Tema?2l
Factores de interés en los programas de control y erradicacion.

Tema 22
Ley de Sanidad Anima. Ley de proteccion de los derechos y bienestar de los
animales.Disposiciones autondmicas y de la Unién Europea.

Tema 23
Organizaciones internacional es relacionadas con la Sanidad Animal: La OMSA

Tema 24
El Cddigo Zoosanitario Internacional paralos animalesterrestres. Manual terrestre.

Tema 25
El Cédigo Sanitario Internacional paralos Animales Acuéticos. Manual acuético.

Tema 26
Planes de emergencia frente a enfermedades exaticas.

Tema?27
Planes de emergencia frente a enfermedades exdticas (continuacién).

Tema 28
Saneamiento del ganado bovino.

Tema 29
Saneamiento del ganado ovino y caprino.

Tema 30
Saneamiento del ganado porcino.

Tema 31
Saneamiento de |as especies aviares.

Tema32
La normativa sanitaria frente alafiebre aftosa.
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Tema 33
Lanormativa sanitaria frente ala estomatitis vesicular y enfermedad vesicular porcina.

Tema34
Lanormativa sanitaria frente a la peste bovinay peste de |os pequefios rumiantes.

Tema 35
La normativa sanitaria frente ala perineumonia bovinay agalaxia contagiosa de |os pequefios
rumiantes.

Tema 36
La normativa sanitaria frente ala peste equina africanay lengua azul.

Tema 37
Lanormativa sanitaria frente a las pestes porcinas.

Tema 38
La normativa sanitaria frente ala enfermedad de Newcastle e influenza aviar atamente virulenta.

Tema 39
La normativa sanitariafrente alarabia.

Tema 40
Lanormativa sanitariafrente ala brucelosis bovina, ovinay caprina.

Tema4l
Lanormativa sanitaria frente ala tuberculosis.

Tema 42
Lanormativa sanitaria frente alas encefal opatias espongiformes.

SALUD PUBLICA

Tema43
Veterinariay Salud Publica. Zoonosis. concepto y tipos. Enfermedades transmisibles. Concepto e
importancia de la sanidad animal.

Tema44
Salud Publicay Salud Publica Veterinaria.

Tema45
Salud Publicay Salud Publica V eterinaria ante enfermedades exdticas, emergentes y reemergentes

Tema 46
Los rumiantes en la transmision y mantenimiento de zoonosis. Principal es enfermedades e impacto
en la Salud publica.

Tema47

Las aves en latransmision y mantenimiento de zoonosis. Principal es enfermedades e impacto en la
Salud publica.

Tema 48

El ganado porcino en la transmisién y mantenimiento de zoonosis. Principales enfermedades e
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impacto en la Salud publica.

Tema49
L as especies acuéticas en la transmision y mantenimiento de zoonosis. Principal es enfermedades e
impacto en la Salud publica.

Tema 50
Zoonosis de transmisién aimentaria. Concepto de brote. Fuentes de informaciéon. Andlisis
descriptivo en la Unién europeay Espafia.

Temab51
Los équidos en la transmision y mantenimiento de zoonosis. Principales enfermedades e impacto
en la Salud publica.

Tema 52
Los carnivoros domeésticos en la transmision y mantenimiento de zoonosis. Principales
enfermedades e impacto en la Salud publica.

Tema53
L as especies silvestres en la transmision y mantenimiento de zoonosis. Principales enfermedades e
impacto en la Salud publica.

Tema54
Zoonosis urbanas. Principales enfermedades. Vigilanciay control integrado de plagas.

Tema55
Zoonosis profesionales. Definicion. Formas de transmision. M ecanismos de proteccion.

Tema56
Bienestar animal

Practicas en Aula. Seminarios (18 horas). Exposiciéon de trabajos tutorizados sobre los temas
siguientes:

MICOTOXICOSIS Y SU IMPACTO EN LA PRODUCCION PORCINA
ACTUALIZACION SOBRE EL COMPLEJO RESPIRATORIO PORCINO

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN GRANJAS
PORCINAS DE MADRES

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN PORCINO DE
ENGORDE

POLIARTRITIS POR MYCOPLASMA HYOSYNOVIAE
POLISEROSITIS POR MY COPLASMA HYORHINIS
IMPORTANCIA DE LOSHEMOPLASMASEN LA PRODUCCION PORCINA

ACTUALIZACION DE LA LEGISLACION ESPANOLA SOBRE SANEAMIENTO DE
GANADO PORCINO
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ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN BOVINO DE
CARNE

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN BOVINO
LECHERO

ACTUALIZACION DE LA LEGISLACION ESPANOLA SOBRE SANEAMIENTO DEL
GANADO BOVINO

EVOLUCION Y SITUACION ACTUAL DE LA ENCEFALOPATIA ESPONGIFORME
BOVINA EN ESPANA, LA UNION EUROPEA Y EL MUNDO

EVOLUCION Y SITUACION ACTUAL DEL SCRAPIE EN ESPANA, LA UNION EUROPEA
Y EL MUNDO

ACTUALIZACION DE LA AGALAXIA CONTAGIOSA EN PEQUENOS RUMIANTES
ACTUALIZACION DE LA BRUCELOSIS EN PEQUENOS RUMIANTES

ACTUALIZACION DE LA LEGISLACION ESPANOLA SOBRE SANEAMIENTO DE
OVINOSY CAPRINOS

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN LA PRODUCCION
DE PONEDORAS

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN LA PRODUCCION
DE BROILERS

SITUACION ACTUAL DE LAS TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS POR
SALMONELLAS EN ESPANA Y EN EUROPA: PREVENCION Y CONTROL. NORMATIVA
ESPANOLA Y COMUNITARIA

ACTUALIZACION DE LA LEGISLACION ESPANOLA SOBRE SANEAMIENTO AVIAR

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN LA PRODUCCION
INDUSTRIAL DE CONEJOS

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN EQUIDOS
LA ORGANIZACION MUNDIAL DE COMERCIO
REGLAMENTACION DE LA IATA EN EL TRANSPORTE DE ANIMALES

ACTUALIZACION SOBRE LOS PLANES DE EMERGENCIA FRENTE A ENFERMEDADES
EXOTICASEN ESPANA

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN CANIDOS
DOMESTICOS

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN FELIDOS
DOMESTICOS

NUEVAS TENDENCIASEN LA ALIMENTACION DE CANIDOS DOMESTICOS
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NUEVAS TENDENCIASEN LA ALIMENTACION DE FELIDOS DOMESTICOS
DIOXINASEN LA ALIMENTACION ANIMAL

PREVENCION DE ENFERMEDADES ZOONOTICAS

ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN APICULTURA
ACTUALIZACION DE LOS PLANES DE MEDICINA PREVENTIVA EN ACUICULTURA
PREVENCION DE ENFERMEDADES EMERGENTES

PREVENCION DE ENFERMEDADES REEMERGENTES

LA PROBLEMATICA DE LA TUBERCULOSISHUMANA Y ANIMAL

LA EPIDEMIA POR EL VIRUS ZIKA

EL DENGUE Y LA FIEBRE POR CHIKUNGUNYA

LA FIEBRE AMARILLA

Cada alumno desarrollara un total de 15 horas de practicas de laboratorio a impartirse en las aulas
de informatica.

PRACTICA 1.- Aplicaciones Informéticas aplicadas a la Medicina Preventiva. Pagina web de la
OMSA. Programa HandiStatus |1. Situacion sanitaria en Espafia.

PRACTICA 2.- Notificaciones de los Servicios Veterinarios a la OMSA. Situacion sanitaria
actualizada de los paises miembros de la OMSA. Seguimiento de los eventos relacionados con la
Sanidad Animal. Codigo Sanitario de los Animales terrestres. Manual de los animales terrestres.
Supuestos practicos de actuacion veterinaria ante la aparicion de una enfermedad exotica.
Supuestos practicos de actuacion veterinaria ante la aparicion de una enfermedad previamente
erradicada.

PRACTICA 3.-Andlisis de riesgo de importacion-exportacion de los productos y subproductos de
origen animal. Planes de emergenciade la OMSA.

PRACTICA 4.- Instruccién en e manego del software Vagquitec (Gestion de explotaciones de
vacuno lechero y de carne). Instruccion en e manegjo del software Porcitec (Gestion de
explotaciones porcinas). Instruccion en € mango del software Ovitec (Gestion de explotaciones
ovinas) Instruccion en e mangjo del software Cunitec (Gestion de explotaciones cunicolas).

PRACTICA 5.- Aplicacion RASVE de la Direccion de Ganaderia (MAGRAMA). Aplicacién del
Gobierno de Canarias sobre ganaderia.

Por otra parte, ademés cada alumno desarrollara un total de 15 horas de précticas clinicas de
Medicina Preventiva en explotaciones acuicolas, avicolas, caprinas, bovinasy porcinas.

Los alumnos deberan valorar localizacion de la explotacion y su entorno. Ver medidas existentes
de bioseguridad de la explotacion y aportar mejoras. Auditar la explotacion en lo referente a
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medidas higiénico-sanitarias y zootécnicas para elevar su estado sanitario y optimizar el
rendimiento y beneficio de la misma. Definir un programa de vacunacion completo para la
explotacion en particular

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

Esperamos que | os estudiantes sean capaces de cumplir con |os objetivos de aprendizaje:
1.Sabiendo elaborar 1os diagndsticos situacionales y disefiar |os programas de Medicina Preventiva
y de Salud Publica para la vigilancia, prevencion, control y erradicacion de las enfermedades, de
acuerdo alas atribuciones legal es correspondientes de |as instituciones competentes.

2.Sabiendo identificar los hechos histéricos mas relevantes en e gercicio de la medicina
preventivay la salud publica, paraintegrar |os conceptosy las aplicaciones actuales de la medicina
preventiva veterinariay la salud publica veterinaria, mediante el estudio de la literatura existente.

3.Sabiendo identificar laimportanciay € papel de las diferentes disciplinas médicas y no médicas
para la deteccion y solucion de problemas relacionados con la medicina preventiva y salud
publica, para comprender las funciones del veterinario en la medicina preventiva y salud publica
veterinaria, mediante €l estudio de laliteraturay las normativas vigentes.

4.Sabiendo distinguir los conceptos basicos, medidas sanitarias 0 zoosanitarias y |la metodologia
para la prevencion, control y erradicacion de enfermedades, mediante la discusion en clase y
discusion previade la literatura pertinente.

5.Conaciendo las principales enfermedades de notificacion obligatoria en Espafia, l0os programas
de saneamiento ganadero, asi como la participacién gque tienen las instituciones gubernamentales y
organismos internacionales para la prevencion, control y erradicacion de las enfermedades,
mediante larevision y discusion de material bibliogréfico y las normativas vigentes.

6.Comprendiendo el concepto, los criterios de clasificaciéon y la situacién de las zoonosis en
Espaiia para que puedan proponer alternativas de solucion a los problemas detectados, mediante la
revisiony discusion de material bibliografico nacional e internacional y las normativas vigentes.

7.Sabiendo auditar |a explotacion en |o referente a las medidas higiénico-sanitarias y zootécnicas
para elevar su estado sanitario y optimizar € rendimiento y beneficio de lamisma.

Se realizara un examen final préactico en e gue los alumnos desarrollaran una serie de gjercicios
gue resolveran empleando € software especifico de Medicina Preventiva. Se realizard un examen
final préactico de las visitas a las distintas explotaciones. La nota final practica serd la media de
ambas calificaciones. La asistencia a clases practicas es obligatoria. Aquellos alumnos que hayan
faltado a estas clases deberan justificar su ausencia y presentar un informe de las précticas a las
que hayafatado pues en caso contrario no podran presentarse a examen practico de la asignatura.

Es requisito superar este examen practico con un 5. Los alumnos que no superen € examen final
préctico no podran presentarse al examen final tedrico.

Evaluacion del conocimiento global de Medicina Preventiva, Politica Sanitariay Salud Publica:
Sevaorardlaasistenciay participacion en las clases magistrales.

Se realizara un examen final tedrico que constara de dos partes. un examen tipo test con solo un
tipo de respuesta valida 'y un examen de preguntas de desarrollo. Es requisito superar este examen
final tedrico con un 5.
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Evaluacion de los trabaj os tutorados en seminarios.

Sevaloraralaasistenciay participacion en |os seminarios.

La preparacion y presentacion de trabajos tutorados se valorara de acuerdo con la calidad de la
presentacion y contenido, dominio del temay del vocabulario propio de la asignatura asi como la
adecuada interpretacion de los resultados del trabajo analizado y la capacidad de extraer sus
propias conclusiones. Es requisito superarlo con un 5.

Criterios de calificacion

Evaluacion continua:

Laasistenciay participacion en las clases magistrales y seminarios se valorara con un 0.5% sobre
lanotafinal (0.5/10).

El examen final préactico tendra un valor del 35% de la nota final (3.5/10. Es requisito superarlo
con un 5. La nota sera € resultado de la media de la evaluacion de las practicas externas y las
préacticas de laboratorio. Los alumnos que hayan superado el examen practico con al menos un 5.0
se les guardara esta notas para sucesivas convocatorias

El examen detipo test tendra un valor el 40% del examen tedrico mientras que el examen de tipo
desarrollo tendréd un valor del 60%.

El examen tedrico tendra un valor e 35% de la nota final (3.5/10). Es requisito superarlo con un 5.
Los trabajos tutorados tendran un valor del 25% de la nota final (2.5/10). Es requisito superarlo
con un 5.

Resto de convocatorias oficiales: Los alumnos deberan superar €l examen préactico y el examen
tedrico con a menos un 5.0.

El examen final préactico tendraun valor del 30% de lanotafinal (3.0/10)

El examen de tipo test tendrd un valor el 40% del examen tedrico mientras que el examen de tipo
desarrollo tendraun valor del 60%.

El examen tedrico tendraun valor el 70% de lanota final (7/10) paralos alumnos que no han
seguido la evaluacion continua

PLANIFICACION SEMANAL

PRESENCIALES

Semana l: 5 horasdeteoria+ Practicas de aula
Semana2: 5 horas de teoria+ Practicas de aula
Semana 3: 5 horas de teoria+ Practicas de aula
Semana4: 5 horas de teoria+ Practicas de aula
Semanab: 5 horas de teoria+ Practicas de aula
Semana 6: 5 horas de teoria+ Practicas de aula
Semana7: 5 horas de teoria+ Practicas de aula
Semana8: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 9: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 10: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 11: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 12: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 13: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 14: 5 horas de teoria + Préacticas de aula
Semana 15: 5 horas de teoria + Précticas de aula
Semana 16: 3 horas de teoria + Précticas de aula
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Practicas Tipo Duracion horas

Practica clinicaaves Practica clinica 3.00
Practica clinica caprino Practica clinica 2.00
Practica clinica peces Practicaclinica 3.00
Practica clinica porcino Practica clinica 4.00
Practica clinica vacuno Préactica clinica 3.00

1. Handistatus Practicade informatica 3.00
2. Supuestos précticos Préacticadeinformatica 3.00

3. Riesgos importacion-exportacion  Practicadeinformatica 3.00
4. Vaquitec, Porcitec, Ovitec y Cunitec Practica de informética 3.00
5. Aplicacioneseninternet y examen Précticadeinformatica 3.00

NO PRESENCIAL

Aqui se incluyen todas | as horas que debe destinar € alumno para superar la

teoria y los problemas préacticos, asi como las horas dedicadas a las tutorias on-line y a campus
virtual, y laelaboracion del trabajo tutorado.

PROFESORADO

Dr./Dra. José Bismarck Poveda Guerrero (COORDINADOR)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 773 - Sani dad Ani nal
Area: 773 - Sani dad Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928451108 Correo Electrénico: j ose. poveda@l pgc. es

Dr./Dra. M2 Inmaculada Rosario M edina (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANl VAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 773 - Sani dad Ani nal
Area; 773 - Sani dad Ani mal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A

Teléfono: Correo Electronico: i nnacul ada. rosari o@l pgc. es

D/DfAa. Paula M aria Poquet Blat
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 773 - Sani dad Ani nal
Area: 773 - Sani dad Ani mal
Despacho: ULPGC POSG
Teléfono: Correo Electronico: paul a. poquet @l pgc. es

Dr./Dra. Ana Sofia Ramirez Corbera
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 773 - Sani dad Ani nal

Area: 773 - Sani dad Ani nal
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A
Teléfono: 928457432 Correo Electrénico: anasofi a.ram rez@l pgc. es
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comments and discussions from the FAO-WHO-OIE electronic conference = Salud publica veterinaria y control
de zoonosis en paises en desarrollo : resumen de comentarios y discusiones de la Conferencia electrénica
FAO-OMS-OIE.

FAO,, Roma : (2003)
92-5-005004-6

[7 Recomendado] Software avanzado para la gestion ganadera:https://www.agritecsoft.com/es/
Agritec Software
Agritec Software - (2025)
https: //imww.agritecsoft.com/es/

[8 Recomendado] Produccién ovina/
Carlos Buxadé Carbo.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1996)
8471146029

[9 Recomendado] Emerging infectious diseases: https://wwwnc.cdc.gov/eid/
CDC
CDC - (2025)
| SSN: 1080-6059

[10 Recomendado] Produccién caprina/
coordinador y director, Carlos Buxadé Carbo.
Mundi-Prensa,, Madrid : (1996)

8471146134
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[11 Recomendado] Veterinary education for global animal and public health= enseignement vétérinaire
en santé animale et santé publique dans le contexte mondial = Formacidn veterinaria en sanidad animal y salud
publica en el contexto mundial /

co-ordinated by = coordonné par = coordinado por D. A. Walsh.
QiE,, Paris: (2009)
978-92-9044-761-0

[12 Recomendado] Il Curso sobre zoonosis: Facultad de Veterinaria de Ledn /
direccion, Marcelino Alvarez Martinez, Elias F. Rodriguez Ferri.
Universidad,, Ledn : (2002)
84-7719-803-9

[13 Recomendado] Enfermedades viricas emergentes del cerdo /
[editoresliterarios], Antonio Morilla, Kyoung-Jin Yoon, Jeffrey J. Zimmerman.
Multimédica,, Barcelona : (2004)
84-96344-03-7

[14 Recomendado] Impact of Emerging Zoonotic Diseases on Animal Health: 8th Biennial Conference of
the Society for Tropical Veterinary Medicine /
editores literarios, Edmour F. Blouin, Jean-Charles Maillard.
Blackwell,, Boston : (2006)
9781573316378

[15 Recomendado] Enfermedades vectoriales del perro y del gato /
Guadalupe Miré Corrales, Laia Solano Gallego.
Acalanthis,, Guadalix de la Serra, Madrid : (2012)
978-84-936139-1-4

[16 Recomendado] Guia John Gadd de soluciones en produccién porcina/
[John Gadd].
Servet,, Barcelona : (2005)
84-932921-8-4

[17 Recomendado] Reproduccién aplicada en el ganado bovino lechero /
Luis Fernadndez de Cordoba de la Barrera.
Trillas,, México : (1993)
9682446481

[18 Recomendado] Manual de produccién avicola/
Mack O. North, Donald D. Bell.
El Manual Moderno,, México, D.F. : (1990) - (3*ed.)
9684266111

[19 Recomendado] Planes de contingencia para hacer frente a brotes epizogsticos
MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION
MAPA - (2025)

https: /Amww.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sani dad-ani mal -hi giene-ganader a/sani dad-animal/al ertas-sanitarias/planes _continge
ncia.aspx

[20 Recomendado] Manual de Pruebas de Diagn¢,stico y Vacunas para los Animales Terrestres
OMSA
OMSA - (2025)
https: //mww.woah.or g/es/que-hacemos/nor mas/codi gos-y-manual es/
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[21 Recomendado] CODIGO SANITARIO PARA LOS ANIMALES ACUATICOS
OMSA
OMSA - (2025)
https: //imww.woah.or g/es/que-hacemos/nor mas/codigos-y-manual es/

[22 Recomendado] CODIGO SANITARIO PARA LOS ANIMALES TERRESTRES
OMSA
OMSA - (2025)
https: //imww.woah.or g/es/que-hacemos/nor mas/codigos-y-manual es/

[23 Recomendado] Manual de pruebas de diagnostico para los animales acuaticos
OMSA
OMSA - (2025)
https: //mww.woah.or g/es/que-hacemos/nor mas/codi gos-y-manual es/

[24 Recomendado] Salud 21 :El marco politico de salud para todos de la Regién Europea de la OMS /
Organizacion Mundial de la Salud.
Ministerio de Sanidad y Consumo,, Madrid : (1999)
8476705123

[25 Recomendado] Salud 21: una introduccién al marco politico de salud para todos de la Regién
Europea de la OMS /
Organizacion Mundial de la Salud.
Ministerio de Sanidad y Consumo,, Madrid : (1999)
8476705115

[26 Recomendado] Curso sobre zoonosis: Facultad de Veterinaria de Léon /
organizan, Delegacion de Alumnos de la Facultad de Veterinaria, Vicerrectorado de Extensién Universitaria.
Universidad de Ledn,, Ledn : (1997)
8477196249

[27 Recomendado] Norma de calidad y directrices de la OIE para los laboratorios veterinarios:
enfermedades infecciosas.

OIE,, Paris: (2008) - (22ed.)
978-92-9044-708-5
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26

42535 - ECONOMIA Y

COMERCIALIZACION
UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS AGROALIMENTARIA

DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42535 - ECONOM A Y COVERCI ALI ZACI ON AGROALI MENTARI A
CODIGO UNESCO: TIPO: bligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 2° senestre
CREDITOS ECTS: 3 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 3 INGLES:

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

https.//www2.ul pgc.es/plan-estudio/4025/40/verificacion/1

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION
Ninguno
CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO

Tema 1. Los condicionantes de la explotacion ganadera europea: bienestar animal, salud humana,
conservacion medioambiental y generacion de riquezaTEORIA: Comercio de productos ganaderos
Tema 2. La comercializacion de huevos

Tema 3. Lacomercializacién de leche cruday productos lacteos

Tema4. Lacomercializacién de animales de abasto y de |os productos carnicos

Temab. Lacomercializacién de los animales para vida

Tema 6. El transporte der animales

Tema 7. Las normas de produccion ganadera ecoldgica

Tema 8. Las denominaciones protegidas de alimentos de origen animal

SEMINARIOS: Introduccion a sistema de mercado

Seminarios 1y 2. El sistema de mercado

Seminarios 3. Las herramientas del sistema de mercado

Seminario 4. El mercado global

Seminario 5y 6. Rquisitos para la tenencia de animales de compafiia
Seminarios 7'y 8. El comercio (y e desplazamiento) de animales de compafiia
Seminario 9. Los nucleos zoolégicos y €l comercio de fauna

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

El estudiante ha de alcanzar los objetivos sefialados més arriba, para o que se establecen los
siguientes criterios:

- conocer las relaciones de los principales parametros del sistema de mercado

- identificar y conocer los aspectos principales de la regulacién de la comercializacién de los
productos obtenidos por |a explotacion ganadera

- identificar |as tendencias sobre comercializacion ganadera
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El sistema de evaluacion es el misma para las distintas convocatorias.

Dado €l escaso nimero de créditos de la asignatura, no procede realizar exdmenes parciales.
Evaluacion continua: € examen final representa € 80% de la nota final; la asistencia y
participacion en las clases tedricas y seminarios representa el 20% de la nota final.

Alternativa ala evaluacion continua: examen final.

Criterios de calificacion

Los aspectos tedricos se evaluaran mediante un examen de 20 preguntas tipo test: una respuesta
vélida de cuatro posibles. Las respuestas correctas suman 0.4 puntos; las faladas restan 0.25
puntos; las no contestadas no se consideran.

En caso de que no sea posible la avaluacion presencial, los exdmenes se realizaran online. De una
base de unas 200 preguntas, €l sistema informético elegira aleatorimente 20 preguntas. De esta
forma cada alumno tendra un examen diferente. El tiempo para realizar el examen sera de 20
minutos, de tal forma que el sistema informatico retirardy archivara autométicamente el examen al
cabo de este tiempo.

PLANIFICACION SEMANAL

24 horas tedricas en clases magistrales.
18 horas de seminarios en la sala de informética.

PROFESORADO

Dr./Dra. José I gnacio Castafién Rodriguez (COORDINADOR)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 700 - Producci 6n Ani mal
Area: 700 - Producci 6n Ani mal
Despacho: PATOLOG A ANl MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A

Teléfono: 928451133 Correo Electrénico: j osei gnaci o. cast anon@ul pgc. es

BIBLIOGRAFIA

[1 Basico] Economia/
Paul A. Samuelson ; William D. Nordhaus.
McGraw-Hill,, Madrid [ etc. ] : (2002) - (172ed.)
8448136322

[2 Basico] Recursos en internet

(Observaciones: En clase se comentaran |os estudios y andlisis mas recientes sobre la evolucion del sector
agroalimentario)
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GUIA DOCENTE CURSO: 2025/26

42536 - HIGIENE, INSPECCION Y

CONTROL ALIMENTARIO
UNIVERSIDAD DE LAS PALMAS

DE GRAN CANARIA

CENTRO: 185 - Facultad de Veterinaria
TITULACION: 4025 - Grado en Veterinaria
ASIGNATURA: 42536 - HI G ENE, | NSPECCI ON Y CONTROL ALI MENTARI O
CODIGO UNESCO: 3309, 3206 TIPO: Obligatoria CURSO: 4 SEMESTRE: 2° senestre
CREDITOS ECTS: 9 Especificar créditos de cada lengua: ESPANOL: 9 INGLES:

Enlace a la MEMORIA DE VERIFICACION

https.//www2.ul pgc.es/plan-estudio/4025/40/verificacion/1

REQUISITOS PREVIOS RESPECTO A ASIGNATURAS DE LA TITULACION

Higiene, Inspeccion y Control Alimentario (HICA), como parte integrante de la Proteccion y
Seguridad Alimentaria, es materia interdisciplinar de amplio contenido que seincluye en €l &rea de
conocimiento de Nutricion y Bromatologia, recomendandose que los/as estudiantes partan
basicamente con los conocimientos de |la mayoria de las materias impartidas en los cursos
anteriores del grado en Veterinaria, y en especia los de Quimica, Biologia, Microbiologia,
Enfermedades Infecciosas y Parasitarias, Toxicologia, Produccion Animal, Tecnologia de los
Alimentos e Higiene y Proteccion Alimentaria (HiPrA).

CONTENIDOS TEORICOS, PRACTICOS Y DE LABORATORIO

PROGRAMA TEORICO

CAPITULO |.- CONCEPTOS GENERALES

Tema 0. Presentacion y concepto de la asignatura.

Tema 1. Alimentos: Conceptos generales.

Tema 2. Legidacion alimentariay normalizacion. Seguridad Alimentaria.
Tema 3. Latoma de muestras en Higiene, Inspeccién y Control de alimentos.

CAPITULO II. CARNES Y DERIVADOS CARNICOS

II.I. ASPECTOS HIGIO-BROMATOLOGICOS DE LA CARNE

Tema 4. Animales de abasto. Principios higiénicos generales de la construccion y funcionamiento
de los mataderos. Equipo de Inspeccidn. Operaciones Higiénicas basicas.

Tema 5. Carnizacion de los mamiferos. Problemas higio-bromatol 6gicos. APPCC. Trazabilidad en
carnes.

Tema 6. Carnizacion de aves y congos. Carnizacion de otras especies. Problemas
higiobromatol 6gicos.

Tema 7. Aspectos higiénicos de la conversion del masculo en carne.

Tema 8. Clasificacion de animales de abasto y otros. Clasificacion y categorizacion de carnes.
Tema 9. Diferenciacion de canales, visceras y despojos comestibles.

Tema 10. Identificacion de piezas carnicas comercial es. Fraudes alimentarios.
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[1.11. ASPECTOS SANITARIOS DE LA CARNE

Tema 11. La carne como agente transmisor de enfermedades. Zoonosis: Concepto y
caracteristicas. Zoonosis aimentarias. Infecciones ocupacionales Agente causal y sintomas.
Criterios sanitarios.

Tema 12. Peligros microbiol6gicos asociados a las carnes. BSE. Criterios sanitarios. Los MER y
su significado. Plan Nacional de Investigacién de Residuos.

Tema 13. Zoonosis parasitarias y parasitosis de importancia en la inspeccién de carnes.

[1.111. INSPECCION DE LA CARNE EN LA FASE DE CARNIZACION

Tema 14. Inspeccion general de los animales antemortem (AM).

Tema 15. Inspeccién general delosanimalesAM (2).

Tema 16. Inspeccion genera de la carne postmortem (PM) ..

Tema 17. Inspeccién general de lacarne PM (2).

Tema 18. Inspeccion genera delacarne PM (3). Andlisis de la carne en la fase de carnizacion.
Tema 19. Carnes no aptas por causas heterogéneas. Destruccion y eliminacion de cadaveres
animales y decomisos.

I11.IV. INSPECCION DE LA CARNE EN LA FASE DE COMERCIALIZACION
Tema 20. La carne en la fase de comerciaizacion. Carne fresca: refrigerada y congelada.
Inspeccion y Control de las carnes conservadas por €l frio: fraudes, defectosy alteraciones.

11.V. DERIVADOS CARNICOS

Tema 21. Estudio higiobromatol égico de los derivados carnicos. Inspeccion y control de derivados
carnicos.

Tema 22. Operaciones higiénicas basicas en Industrias carnicas.

CAPITULO Ill.- HIGIENE, INSPECCION Y CONTROL DE OTROS ALIMENTOS DE
ORIGEN ANIMAL

[11.I. PESCADOS

Tema 23. Pescado: Situacion actual. Formas de pesca e higiene aimentaria. Elementos de
Anatomia y Fisiologia e Identificacién de pescado de interés comercial. Pescados foraneos
comerciales: pescado exotico. Composicion quimicay valor nutritivo del pescado.

Tema 24. Peligros y riesgos asociados a la manipulacion y consumo de pescado. Anisakis y otras
parasitosis de importancia alimentaria.

Tema 25. Alteracionesy fraudes en pescado fresco. Inspeccién y control del pescado fresco.

Tema 26. Alteraciones y fraudes en pescado congelado. Alteraciones y fraudes en pescado
transformado. Inspeccion bromatologica del pescado conservado por e frio y del pescado
transformado.

I1I.Il. MOLUSCOSY CRUSTACEOS

Tema 27. Mariscos. Situaciéon actual. Composicion quimica, valor nutritivo y microbiota de los
mariscos. Elementos de anatomia e identificacion de Moluscos. Frescura, alteracion y fraudes en
moluscos. Peligros y Riesgos asociados al consumo de los moluscos. Biotoxinas. Depuracion de
moluscos. Elementos de anatomia e identificacion de crustaceos. Frescura, alteracion y fraudes en
crustéceos. Inspeccion y control de mariscos.

Ill. LECHE Y PRODUCTOSLACTEOS

l11.I. ASPECTOS HIGIO BROMATOLOGICOS DE LA LECHE DE CONSUMO
Tema 28. Leches de consumo humano. Peligrosy riesgos asociados al consumo de leche.

I11.11. INSPECCION DE LA LECHE CRUDA
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Tema 29. Inspeccién de la leche cruda. Obtencion higiénicade laleche: trazabilidad y APPCC.

LI, LECHES DE CONSUMO COMERCIALIZADAS. ESTUDIO HIGIO
BROMATOLOGICO
Tema 30. Inspeccién y Control de las leches higienizadas y modificadas.

l11.IV. PRODUCTOSLACTEOS, HELADOS Y POSTRES LACTEOS
Tema 31. Inspeccion y Control de leches fermentadas y quesos.

Tema 32. Inspeccion y Control de los productos |&cteos.

Tema 33. Operaciones Higiénicas bésicas en Industrias | &cteas.

[1.vV. HUEVOSY OVOPRODUCTOS
Tema 34. Bromatologia de huevos y ovoproductos. Peligros y riesgos alimentarios asociados a su
consumo. Inspeccidn'y control de huevosy ovoproductos.

CAPITULO IV.- HIGIENE, INSPECCION Y CONTROL DE OTROSALIMENTOS

Tema 35. Bromatol ogia e Inspeccion de lamiel de abgja.

Tema 36. Setas. Estudio higiobromatol 6gico. Identificacion. Inspeccion y control.

Tema 37. Estudio higiobromatoldgico de frutas y derivados, verduras y hortalizas: Identificacion.
Inspeccion y control.

Tema 38. Estudio higiobromatol 6gico de las conservas estabilizadas por tratamiento térmico.
Tema 39. Estudio higiobromatol6gico de las grasas y aceites comestibles.

Tema 40. Alimentos precocinados y Comidas preparadas. Inspeccion 'y Control.

PROGRAMA PRACTICASAULA (PA)

Fichas de legislacion, Identificacion y Supuestos tedrico-practicos relativos a cada uno de los
capitulos comprendidos en el Programa Tedrico de la asignatura.

Seredlizan 10 précticas (PA1 a PA10), correspondiendo la Gltima ala evaluacion.

PROGRAMA PRACTICO LABORATORIO (PL)
Protocolos de rutinas de control de calidad en alimentos:
PL1.- Lechey Productos lacteos

PL2.- Aceitesy Grasas.

PL 3.- Huevos. Conservas. Pescado. Otros alimentos.

PROGRAMA PRACTICO EXTERNO/EXTRAMUROS (PE)
PEL.- Inspeccion de Industrias agroalimentarias (1)

PE2.- Inspeccion de mercados (1)

PE3.- Inspeccion de mercados (2)

PEA4.- Inspeccion de Industrias agroalimentarias (2)

PES.- Carnizacion e inspeccion AM y PM en Matadero

EVALUACION:

Criterios y sistemas de evaluacion

Se evaluara que el estudiantado tenga conocimientos sobre:

- Laplanificacion y gecucion de la sistematica de inspeccion y control alimentario, la toma de
muestras y lainterpretacion de resultados obtenidos.

- La deteccion, cuantificacion y evaluacion de peligros bidticos y/o abidticos presentes en los
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alimentos y la evaluacion de |a eficacia de |os tratamientos tecnol 6gicos en cuanto a implicaciones
sanitarias.

- La vaoracion de las condiciones higiénico-sanitarias de los procesos de fabricacion y
comercializacion de los alimentos en | os establecimientos alimentarios y también de su disefio.

- Lainterpretaciéon del soporte juridico en el gque se basa la accién inspectora, incluyendo las
disposiciones que afectan a alimentos y establecimientos alimentarios.

Como fuentes para esta evaluacion, se extraerd la informacion sobre la adquisicién de
conocimientos del estudiantado mediante |a:

a. Evaluacién de contenidos précticos de la asignatura, en los que se incluyen las practicas de
aula, practicas internas (laboratorio) y practicas extramuros.

b. Evaluacién de conocimientos, grado de asimilacion y comprension del alumnado de los temas
gue se incluyen en e programa de la asignatura.

c. Exposicion y/o participacion en seminarios y/o taleres. Se valoran calidad de contenidos,
claridad de la exposicion y asimilacion de conceptos.

d. Desarrollo de otros trabajos no programados y participacion en eventos relacionados con
Seguridad Alimentaria. Se tendra en cuenta como criterio fundamental el equivalente en horas
lectivas.

1.- Evaluacion Continuada.
Se podra seguir este sistema de evaluaciéon por € estudiantado que siga e curso normal de la
asignatura. Constara de:

a. Evaluacién de las Précticas de Aula: Se considerara el trabajo realizado por el/la estudiante
durante las diferentes sesiones précticas y en la evaluacion final, realizado presencialmente y
entregado a través del campus virtual, mediante la resolucion de diferentes supuestos practicos. La
evaluacion final se redlizard en la Ultima sesion de practicas. Se vaorara también |la asistencia,
siendo imprescindible que el/la estudiante tenga un minimo del 80% y alcance e 50 % de la
puntuacién asignada a este bloque de contenidos.

b. Evaluacién de las précticas internas y extramuros: Se considerara el trabajo realizado por €l
estudiantado en las diferentes sesiones, mediante entrevista y presentacion de memoria final con
los protocolos cumplimentados. Se realizara en el Laboratorio de Practicas en la fecha fijada para
su convocatoria. Se valorara también la asistencia, siendo imprescindible que el/la estudiante tenga
un minimo del 80% y alcance el 50 % de |la puntuacion asignada a este bloque de contenidos.

c. Evauaciéon de conocimientos: grado de asimilacién y comprension del/a estudiante de los
temas que se incluyen en €l programa de la asignatura, mediante examen de preguntas cortas y/o
tipo test de una sola respuesta. Esta evaluacion se realizard en la fecha fijada para la convocatoria,
siendo imprescindible para aprobar que el/la estudiante alcance € 50 % de la puntuacién asignada
a este blogue de contenidos.

d. Exposiciony participacidn en seminarios y/o talleres. Esta evaluacion tiene dos componentes:
activa (exposicion obligatoria del trabajo por los/as ponentes) y pasiva (evaluacion del grado de
comprension y conocimientos adquiridos mediante realizacion de examen sobre las cuestiones
explicadas por los ponentes en su exposicion). Se valorara asistencia, siendo imprescindible que
el/la estudiante tenga un minimo del 80% y alcance € 50 % de la puntuacién asignada a este
bloque de contenidos.

e Otros trabgjos no programados, especial participacion en practicas y seminarios

(productividad) y participacion en eventos relacionados con Seguridad Alimentaria realizados
durante el periodo lectivo de la asignatura. Esta evaluacion se efectuara mediante acreditacion de
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larealizacion y o participacion.

2.- Evaluacién a examen final.

Se seguira este sistema de evaluacién por todos/as las/os estudiantes que se presenten a cualquier
tipo de convocatoria, y no hayan seguido la evaluacion continuada.

Ademas, € estudiantado puede optar a examinarse de cada una de las partes de la asignatura si
tuviera aprobada a menos, dos de las cuatro partes que se califican.

El/la estudiante para optar a la modalidad de examen fina en convocatoria ordinaria u otras
convocatorias, debe haber superado |os minimos exigidos en los apartados "a" y "b" anteriores. La
evaluacion a examen final consiste en un examen Unico de contenidos (teoria + seminarios) de la
asignatura. Este examen puede ser de desarrollo de temas, preguntas cortas y/o preguntas tipo test.

Criterios de calificacion

Se tendran en cuenta los siguientes elementos:
1.- Evaluacion continuada:

a. Cdlificacion delas Précticas de Aula: 0-20 puntos.

Minimo 10 puntos para aprobar esta parte. Imprescindible que el/la estudiante tenga un minimo
del 80% de asistencia.

b. Calificacién delos protocolosy entrevista de las practicas internas y extramuros. 0-15 puntos.
Minimo 7,5 puntos para aprobar esta parte. Imprescindible que el/la estudiante tenga un minimo
del 80% de asistencia

c. Cdificacion de conocimientos. 0-50 puntos.

Se considera imprescindible que €el/la estudiante obtenga un minimo de 25 puntos en este apartado
para aprobar la asignatura completa. En la correccion de preguntas tipo test, por cada cuatro
preguntas con respuesta errénea se restard la puntuacion correspondiente a una pregunta
correctamente contestada. Las preguntas de respuesta corta mal contestadas no restaran
puntuacion.

d. Cadificacion de seminarios (suma de componentes activay pasiva): 0-15 puntos.

A laexposicion y presentacion le corresponde un maximo de 5 puntos y los 10 puntos restantes al
examen de |los contenidos globales. Minimo 7,5 puntos para aprobar esta parte. Imprescindible que
el/la estudiante tenga un minimo del 80% de asi stencia/participacion.

e. Cdlificacion de otros trabajos no programados, especia participacion en practicas y seminarios
(productividad) y participacion en eventos relacionados con Seguridad alimentaria: 0-10 puntos
(extra). Se tendra en cuenta como criterio fundamental €l equivalente en horas lectivas.

2.- Evaluacién a examen final:

Examen final: 0-100 puntos. Calificacién de conocimientos, grado de asimilacién y comprension
del/a dumno/a de los temas que se incluyen en la asignatura (teoria + seminarios), mediante
examen de preguntas de desarrollo, cortas y/o tipo test. Minimo 65 puntos para aprobar.
Calificacién final delaasignatura:

a) Evauacion continuada

1.- Se sumaran las puntuaciones de los apartados "a*, "b", "c", "d", y "€". En cada uno de estos
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apartados, se deben alcanzar |as puntuaciones minimas correspondientes.
2.- Limite maximo de puntos a obtener sumando los apartados "a", "b", "c", "d", es de 100 puntos.

Se le sumara la puntuacion extra del apartado "€,

ella, unavez superadala asignatura.
3.- La puntuacién minima para aprobar la asignatura es de 50 puntos.

b) Evauacion aexamen final:

en € caso que €el/la estudiante haya optado a

1.- El/la estudiante debe haber igualado o superado la puntuacion minima exigida, sefialadas
anteriormente, habiendo aprobado las précticas de aula (apartado "a") y las précticas internas y
extramuros (apartado "b").
2.- La puntuacion minima para aprobar la asignatura es de 65 puntos, que se correspondera a un
5,00, y el méximo 100, a 10 puntos.

PLANIFICACION SEMANAL

*Horas tedricas =

65 (1 grupo)

*Horas précticas aula= 20 (4 grupos)

*Horas précticas laboratorio = 11 (7 grupos)

*Horas précticas extramuros = 20 (8 grupos)

Todo este contenido se planifica durante e periodo lectivo con la siguiente relacion de
temporalidad y distribucion:

*Presencia (40% de cada ECTYS)

- Clasesmagistrales (15% ECTYS)
- Préacticas, Seminariosy Talleres (20% ECTS)
- Tutorias (5% ECTS)

*No presencial (60% de cada ECTYS)
- Trabgjos tutorados (20% ECTS)

- Actividad independiente (40% ECTS)

PROFESORADO

Departamento:
Ambito:

Area:
Despacho:

Teléfono:

Dr./Dra. Esther Sanjuan Veldzquez
281 - PATOLOG A ANI MAL,

640 - Nutricion Y Bromatol ogia
640 - Nutricion Y Bromatol ogia
PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL,

(COORDINADOR)

PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A Y TECNOL(

BROVATOLOG A

Gl A

928451135 Correo Electronico: est her. sanj uan@l pgc. es
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Dr./Dra. Conrado Javier Carrascosa Iruzubieta (RESPONSABLE DE PRACTICAS)
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 640 - Nutricién Y Bromatol ogia
Area: 640 - Nutrici6n Y Bromatol ogia
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A

Teléfono: 928451134 Correo Electrénico: conrado. carrascosa@il pgc. es

D/Dia. Clara | sabel Padilla Santana
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 640 - Nutricion Y Bronatol ogia
Area: 640 - Nutricién Y Bromatol ogi a
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A

Teléfono: Correo Electrénico: cl ara. padi | | a@l pgc. es

D/Dia. Ivan Xerach Socorro Ortega
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 640 - Nutricién Y Bromatol ogia
Area: 640 - Nutricion Y Bromatol ogi a
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANl MAL, BROVATOLOG A

Teléfono: Correo Electrénico: i van. socorro@l pgc. es

D/Dia. Yeray Macias L edn
Departamento: 281 - PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A Y TECNOLQG A

Ambito: 640 - Nutricién Y Bromatol ogi a
Area: 640 - Nutricion Y Bromatol ogia
Despacho: PATOLOG A ANI MAL, PRODUCCI ON ANI MAL, BROVATOLOG A

Teléfono: Correo Electrénico: yeray. naci as@il pgc. es
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